Merkblatt fiir Ordner
bei
offentlichen Veranstaltungen

Um den ordnungsgemanen Ablauf einer dffentiichen Veranstaltung sicherzustelien, sind vom
verantwortlichen Leiter der Veranstaltung eine angemessene Anzahl von Ordnern
bereitzustelien.

Die folgenden Voraussetzungen werden an die Ordner gestelit:
+ es durfen nur volljghrige, zuverlassige Personen bestelit werden,
« fir diese Personen besteht wihrend der Tatigkeit ein generelles Alkoholverbot,

- die Ordner sind als solche zu kennzeichnen (z.B. durch weiBe Armbinden oder
einheitliche Kleidung mit entsprechender Aufschrift),

+ die Ordner missen unbewaffnet sein.

Die Ordner haben das Hausrecht des Veranstalters auszuiiben, sowie die im
Genehmigungsbescheid genannten Koniroll- und UberwachungsmafBnahmen
durchzufiihren. Dazu haben sie die Veranstaltung standig zu beobachten und bei
erkennbaren Stdrungen der dffentlichen Sicherheit und Ordnung oder des
Veranstaltungszweckes einzuschreiten.

Zu den Kontroll- und fJbenNachungsmaBnahmen gehodren insbesondere

1. die Durchfiihrung von standigen Eingangskontrollen (bei Zweifel mit Ausweiskontrolien).
Bei diesen Eingangskontrollen ist die Mitnahme von Gegensténden, die Unfille
verursachen kdnnen wie z.B. Flaschen, Dosen usw. zu unterbinden. Gleiches gilt fr
.Gegenstande die als Hieb- oder StoBwaifen verwendet werden konnen,

2. alkoholisierte oder unter Drogeneinfiuss stehende Personen dirfen die Veranstaltung
nicht betreten, bzw. sind von der Veranstaltung zu entfernen.

3. vorhandene Notausgange sind standig durch Ordner zu besetzen,
4. die Zu- und Abfahrtswege und die Rettungswege sind standig freizuhalten,
5. die Besucher sind in die Parkplitze einzuweisen,

6. den Ordnern dirfen neben der Ordnertatigkeit keine weiteren Aufgaben Obertragen
werden.

Landratsamt Glinzburg

Stand: 02.01.2019



Auszug aus dem LStVG (Landesstraf- und Verordnungsgesetz)
2. ABSCHNITT
Vergniigungen
Art. 19 Veranstaltung von Vergniigungen

(1) Wer eine dffentliche Vergniigung veranstalten will, hat das der Gemeinde unter Angabe der Art, des Oris und der Zeit der Veranstaltung
und der Zahl der zuzulassenden Teilnehmer spétestens eine Woche vorher schrifich anzuzeigen. Fir regelméflig wiederkehrende,
gleichartige éffentiiche Vergniigungen geniigt eine einmalige Anzeige.

(2) Absatz 1 gilt nicht fir Vergnligungen, die vorwiegend religidsen, kiinstlerischen, kulturellen, wissenschafttichen, belehrenden oder
erzieherischen Zwecken oder der Wirtschaftswerbung dienen, sofem die Vergniigungen in R&dumen stattfinden, die flir Veranstaltungen der
beabsichfigten Art bestimmt sind.
(3) Die Veranstattung &ffentlicher Vergniigungen bedarf der Edaubnis, wenn

1. die nach Absatz 1 erforderliche Anzeige nicht fristgemaR erstattet \M'rd,_

2. essich um eine motorsportliche Veranstaltung handelt oder

3. zueiner Veranstaltung, die aufterhalb dafiir bestimmter Anlagen stattfinden soll, mehr als eintausend Besucher zugleich zugelassen
werden sollen.

Zustandig sind die Gemeinden, fir motorsportliche Veranstaltungen die kreisfreien Gemeinden und Landratsamiter.

(4) Die Erdaubnis nach Absatz 3 ist zu versagen, wenn es zur Verhiitung von Gefahren fiir Leben, Gesundheit oder Sachgtiter oder zum
Schutz vor erheblichen Nachteilen oder erheblichen Belastigungen fir die Aligemeinheit oder Nachbarschatt oder vor erheblichen
Beeintriichtigungen der Natur oder Landschaft erforderiich erscheint. 2. Das gleiche gilt, sofem andere &ffentlich-rechtiiche Vorschriften
entgegenstehen.

(5) Die Gemeinden, fir motorsportliche Veranstaltungen die kreisfreien Gemeinden und Landratsamter, kénnen zum Schutz der in Absatz 4
Satz 1 bezeichneten Rechtsgiiter Anordnungen fiir den Einzelfall fir die Veranstaltung &ffentlicher Vergniigungen und sonstiger

Vergniigungen treffen. 2 Reichen Anordnungen nach Satz 1 nicht aus oder stehen andere 6ffentiich-rechtliche Vorschriften entgegen, so
kann die Veranstaltung untersagt werden.

(6) weggefallen
(7) Die Gemeinden kénnen durch Verordnung

1. die Veranstaltung von Vergniigungen bestimmter Art von der Anzeigepflicht nach Absatz 1 oder von der Eraubnispflicht nach
Absatz 3 ausnehmen, soweit die Gemeinden nach Absatz 3 Satz 2 zustéindig sind und diese Pflichten zum Schutz der in Absatz 4
Satz 1 bezeichneten Rechisgiiter nicht erforderiich erscheinen,

2. zum Schutz der in Absatz 4 Satz 1 bezeichneten Rechtsgiiter die Anzeigepflicht nach Absatz 1 auf die Veranstaltung bestimmter
Arten 6ffentiicher Vergniigungen im Sinn des Absatzes 2 erstrecken und Anforderungen an die Veranstaltung dffentlicher oder
sonstiger Vergniigungen stellen,

3. zum Schutz der in Absatz 4 Satz 1 bezeichneten Rechtsgiiter eine Spenzeit fiir die Veranstaltung éffentiicher Vergniigungen oder
bestimmter Arten 6ffentlicher Vergniigungen festsetzen; in der Verordnung kann bestimmt werden, dal} die Spenzeit bei Vorliegen
eines &ffentiichen Bediirfnisses oder besonderer 6rtlicher Verhélinisse fir den Einzelfall veridngert, verkiirzt oder aufgehoben
werden kann.

Das Staatsministerium des Innem kann durch Rechtsverordnung gleiches fiir das gesamte Staatsgebiet bestimmen.
(8) Mit Geldbufle kann belegt werden, wer vorsétzlich oder fahriassig
1. eine éffentliche Vergniigung chne die erforderliche Anzeige oder Eraubnis veranstaitet,

2. als Veranstalter einer Vergniigung die mit der Erlaubnis verbundenen vollziehbaren Auflagen nicht erfliltt oder einer vollziehbaren
Anordnung nach Absatz 5 nicht Folge leistet oder
3. einer Verordnung nach Absatz 7 Nm. 2 oder 3 zuwiderhandelt.

(9) Die Absitze 1 bis 5, 7 und 8 sind nicht anzuwenden, soweit bundesrechtiiche oder besondere landesrechfliche Vorschriften bestehen.
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Auszug aus dem Jugendschutzgesetz

(Auszug aus dem Gesetz vom 23. Juli 2002; BGBI. | S. 2730,
zuletzt geéindert durch Artikel 11 des Gesetzes vom 10. M&rz 2017 BGBI. | S. 420)

§ 1 Begriffsbestimmungen

(1) Im Sinne dieses Gesefzes

1. sind Kinder Personen, die noch nicht 14 Jahre alt sind,

2. sind Jugendliche Personen, die 14, aber noch nicht 18 Jahre
ait sind,

3. ist personensorgeberechtigte Person, wem allein oder
gemeinsam mit einer anderen

Person nach den Vorschriften des Biirgerlichen Gesetzbuchs die
Personensorge zusteht,

4. ist erziehungsbeauftragte Person, jede Person (iber 18
Jahren, soweit sie auf Dauer oder zeitweise aufgrund einer
Vereinbarung mit der personensorgeberechtigten Person
Erziehungsaufgaben wahrnimmt oder soweit sie ein Kind oder
eine jugendliche Person im Rahmen der Ausbildung oder der
Jugendhilfe betreut.

(2) Tragermedien im Sinne dieses Gesetzes sind Medien mit
Texten, Bildern oder Ténen auf gegensténdiichen Trigem, die
zur Weitergabe geeignet, zur unmittelbaren Wahrnehmung
bestimmt oder in einem Vorfiihr- oder Spielgerat eingebaut sind.
Dem gegensténdlichen Verbreiten, Uberlassen, Anbieten oder
Zuganglichmachen von Tragermedien steht das elektronische
Verbreiten, Uberlassen, Anbieten oder Zuganglichmachen
gleich, soweit es sich nicht um Rundfunk im Sinne des § 2 des
Rundfunkstaatsvertrages handelt.

(3) Telemedien im Sinne dieses Gesetzes sind Medien, die nach
dem Telemediengesetz Ubermittelt oder zugénglich gemacht
werden. Als Ubermitteln oder Zuganglichmachen im Sinne von
Satz 1 gilt das Bereithalten eigener oder fremder Inhalte.

(4) Versandhandel im Sinne dieses Gesetzes ist jedes
entgeliliche Geschaft, das im Wege der Bestellung und
Ubersendung einer Ware durch Postversand oder elektronischen
Versand ohne personlichen Kontakt zwischen Lieferant und
Besteller oder ohne dass durch technische oder sonstige
Vorkehrungen sichergestellt ist, dass kein Versand an Kinder
und Jugendliche erfolgt, vollzogen wird.

{5) Die Vorschriften der §§ 2 bis 14 dieses Gesetzes gelten nicht
fur verheiratete Jugendliche.

§ 4 Gaststiitten

(1) Der Aufenthalt in Gaststatten darf Kindern und Jugendiichen
unter 16 Jahren nur gestattet werden, wenn eine
personensorgeberechtigte oder erziehungsbeauftragte Person
sie begleitet oder wenn sie in der Zeit zwischen 5 Uhr und 23
Uhr eine Mahizeit oder ein Getrank einnehmen. Jugendlichen ab
16 Jahren darf der Aufenthalt in Gaststatten ohne Begleitung
einer personensorgeberechtigten oder erziehungsbeauftragten
Person in ‘

der Zeit von 24 Uhr und 5 Uhr morgens nicht gestattet werden.
{2) Absatz 1 gilt nicht, wenn Kinder oder Jugendliche an einer
Veranstaltung eines anerkannten Tragers der Jugendhilfe
teilnehmen oder sich auf Reisen befinden.

(3) Der Aufenthalt in Gaststitten, die als Nachtbar oder
Nachiclub  gefiihrt  werden, und in  vergleichbaren
Vergniigungsbetrieben darf Kindern und Jugendlichen nicht
gestattet werden.

(4) Die zustandige Behérde kann Ausnahmen von Absatz 1
genehmigen.

§ 5 Tanzveranstaltungen

{1) Die Anwesenheit bei 6ffentlichen Tanzveranstaltungen ohne
Begleitung einer personensorgeberechtigten oder
erziehungsbeauftragten Person darf Kindern und Jugendiichen
unter 16 Jahren nicht und Jugendiichen ab 16 Jahren langstens

bis 24 Uhr gestattet werden.

(2) Abweichend von Absatz 1 darf die Anwesenheit Kindern bis 22
Uhr und Jugendlichen unter 16 Jahren bis 24 Uhr gestattet werden,
wenn die Tanzveranstaltung von einem anerkannten Trager der
Jugendhilfe durchgefuhrt wird oder der kiinstlerischen Betatigung
oder der Brauchtumspflege dient.

(3) Die zusténdige Behorde kann Ausnahmen genehmigen.

§ 6 Spielhallen, Gliicksspiele

(1) Die Anwesenheit in 6ffentlichen Spielhallen oder #hnlichen
vorwiegend dem Spielbetrieb dienenden Raumen darf Kindern und
Jugendlichen nicht gestattet werden.

(2) Die Teilnahme an Spielen mit Gewinnméglichkeit in der
Offentlichkeit darf Kindern und Jugendlichen nur auf Volksfesten,
Schiitzenfesten, Jahrmarkten, Spezialmarkten oder &hnlichen
Veranstaltungen und nur unter der Voraussetzung gestattet
werden, dass der Gewinn in Waren von geringem Wert besteht.

§ 7 Jugendgefihrdende Veranstaltungen und Betriebe

Geht von einer dffentlichen Veranstaltung oder einem
Gewerbebetrieb eine Gefahrdung fiir das kérperliche, geistige oder
seelische Wohl von Kindern oder Jugendlichen aus, so kann die
zustandige Behdrde anordnen, dass der Veranstalter oder
Gewerbetreibende Kindern und Jugendlichen die Anwesenheit
nicht gestatten darf. Die Anordnung kann Altersbegrenzungen,
Zeitbegrenzungen oder andere Auflagen enthalten, wenn dadurch
die Geféhrdung ausgeschlossen oder wesentlich gemindert wird.

§ 8 Jugendgefihrdende Orte

Halt sich ein Kind oder eine jugendliche Person an einem Ort auf,
an dem ihm oder ihr eine unmittelbare Gefahr fiir das kérperliche,
geistige oder seelische Wohl droht, so hat die zustindige Behérde
oder Stelle die zur Abwendung der Gefahr erforderlichen
MaRnahmen zu treffen. Wenn nétig, hat sie das Kind oder die
jugendiiche Person

1. zum Verlassen des Ortes anzuhalten,

2. der erziehungsberechtigten Person im Sinne des § 7 Abs. 1 Nr. 6
des Achten Buches Sozialgesetzbuch zuzufiihren oder, wenn keine
erziehungsberechtigte Person erreichbar ist, in die Obhut des
Jugendamtes zu bringen. In schwierigen Fallen hat die zustandige
Behorde oder Stelle das Jugendamt (iber den jugendgeféhrdenden
Ort zu unterrichten.

§ 9 Alkoholische Getrinke

(1) In Gaststatten, Verkaufsstellen oder sonst in der Offentlichkeit
darfen

1. Bier, Wein, weinghnliche Getranke oder Schaumwein oder
Mischungen von Bier, Wein, weindhnlichen Getranken oder
Schaumwein mit nichtalkoholischen Getrdnken an Kinder und
Jugendiliche unter 16 Jahren,

2. andere alkoholische Getrénke oder Lebensmittel, die andere
alkoholische Getrénke in nicht nur geringfigiger Menge enthalten,
an Kinder und Jugendliche weder abgegeben noch darf ihnen der
Verzehr gestattet werden.

(2) Absatz 1 Nr. 1 gilt nicht, wenn Jugendliche von einer
personensorgeberechtigten Person begleitet werden.

(3) In der Offentlichkeit dirfen alkoholische Getranke nicht in
Automaten angeboten werden. Dies gilt nicht, wenn ein Automat

1. an einem fur Kinder und Jugendliche unzuganglichen Ort
aufgestellt ist oder

2. in einem gewerblich genutzten Raum aufgestellt und durch
technische Vorrichtungen oder durch standige Aufsicht
sichergestellt ist, dass Kinder und Jugendliche alkoholische
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Getranke nicht entnehmen kénnen.

§ 20 Nr. 1 des Gaststattengesetzes bleibt unberihrt.

(4) Alkoholhaltige StiRgetrénke im Sinne des § 1 Abs. 2 und 3
des Alkopopsteuergesetzes diirfen gewerbsmaRig nur mit dem
Hinweis "Abgabe an Personen unter 18 Jahren verboten, § 9
Jugendschutzgesetz” in den Verkehr gebracht werden. Dieser
Hinweis ist auf der Fertigpackung in der gleichen Schriftart und in
der gleichen GréRBe und Farbe wie die Marken- oder
Phantasienamen oder, soweit nicht vorhanden, wie die
Verkehrsbezeichnung zu halten und bei Flaschen auf dem
Frontetikett anzubringen.

§ 10 Rauchen in der Offentlichkeit, Tabakwaren

(1) In Gaststatten, Verkaufsstellen oder sonst in der
Offentlichkeit dirfen Tabakwaren und andere nikotinhaltige
Erzeugnisse und deren Behaltnisse an Kinder oder Jugendliche
weder abgegeben noch darf ihnen das Rauchen oder der
Konsum nikotinhaltiger Produkte gestattet werden.

(2) In der Offentlichkeit durfen Tabakwaren und andere
nikotinhaltige Erzeugnisse und deren Behéltnisse nicht in
Automaten angeboten werden. Dies gilt nicht, wenn ein Automat
1. an einem Kindern und Jugendlichen unzuganglichen Ort
aufgestellt ist oder

2. durch technische Vorrichtungen oder durch sténdige Aufsicht
sichergestellt ist, dass Kinder und Jugendliche Tabakwaren und
andere nikotinhaltige Erzeugnisse und deren Behéltnisse nicht
entnehmen kénnen.

(3) Tabakwaren und andere nikotinhaltige Erzeugnisse und
deren Behaltnisse dirfen Kindern und Jugendlichen weder im
Versandhandel angeboten noch an Kinder und Jugendliche im
Wege des Versandhandels abgegeben werden.

(4) Die Abséatze 1 bis 3 gelten auch fir nikotinfreie Erzeugnisse,
wie elektronische Zigaretten oder elektronische Shishas, in
denen Flissigkeit durch ein elektronisches Heizelement
verdampft und die entstehenden Aerosole mit dem Mund
eingeatmet werden, sowie fur deren Behéltnisse.

§ 12 Bildtrager mit Filmen oder Spielen

(1) Bespielte Videokassetten und andere zur Weitergabe
geeignete, fur die Wiedergabe auf oder das Spiel an
Bildschirmgeraten mit Filmen oder Spielen programmierte
Datentrager (Bildtrager) dirfen einem Kind oder einer
jugendlichen Person in der Offentlichkeit nur zugénglich gemacht
werden, wenn die Programme von der obersten Landesbehdrde
oder einer Organisation der freiwiligen Selbstkontrolle im
Rahmen des Verfahrens nach § 14 Abs. 6 fur ihre Altersstufe
freigegeben und gekennzeichnet worden sind oder wenn es sich
um Informations-, Instruktions- und Lehrprogramme handelt, die
vom Anbieter mit “Infoprogramm" oder “Lehrprogramm”
gekennzeichnet sind.

(2) Auf die Kennzeichnungen nach Absatz 1 ist auf dem
Bildtrager und der Hulle mit einem deutlich sichtbaren Zeichen
hinzuweisen. Das Zeichen ist auf der Frontseite der Hille links
unten auf einer Flache von mindestens 1.200 Quadratmillimetern
und dem Bildtrager auf einer Flache von mindestens 250
Quadratmillimetern anzubringen. Die oberste Landesbehérde
kann

1. Niheres uiber Inhalt, GréRe, Form, Farbe und Anbringung der
Zeichen anordnen und

2. Ausnahmen fir die Anbringung auf dem Bildtréager oder der
Hulle genehmigen.

Anbieter von Telemedien, die Filme, Film- und Spielprogramme
verbreiten, missen auf eine vorhandene Kennzeichnung in

ihrem Angebot deutlich hinweisen.

(3) Bildtrager, die nicht oder mit "Keine Jugendfreigabe” nach § 14
Abs. 2 von der obersten Landesbehérde oder einer Organisation
der freiwilligen Selbstkontrolle im Rahmen des Verfahrens nach §
14 Abs. 6 oder nach § 14 Abs. 7 vom Anbieter gekennzeichnet
sind, durfen

1. einem Kind oder einer jugendlichen Person nicht angeboten,
{iberlassen oder sonst zuganglich gemacht werden,

2. nicht im Einzelhandel auBerhalb von Geschéftsréaumen, in
Kiosken oder anderen Verkaufsstellen, die Kunden nicht zu
betreten pflegen, oder im Versandhandel angeboten oder
Oberlassen werden.

(4) Automaten zur Abgabe bespielter Bildtrager diirfen

1. auf Kindern oder Jugendlichen zuganglichen &ffentlichen
Verkehrsfldchen,

2. auRerhalb von gewerblich oder in sonstiger Weise beruflich oder
geschéftlich genutzten Raumen oder

3. in deren unbeaufsichtigten Zugéngen, Vorrdumen oder Fluren
nur aufgestellt werden, wenn ausschlieBlich nach § 14 Abs. 2 Nr. 1
bis 4 gekennzeichnete Bildirager angeboten werden und durch
technische Vorkehrungen gesichert ist, dass sie von Kindern und
Jugendlichen, fiir deren Altersgruppe ihre Programme nicht nach §
14 Abs. 2 Nr. 1 bis 4 freigegeben sind, nicht bedient werden
kénnen.

(5) Bildtrager, die Auszige von Film- und Spielprogrammen
enthalten, darfen abweichend von den Abséatzen 1 und 3 im
Verbund mit periodischen Druckschriften nur vertrieben werden,
wenn sie mit einem Hinweis des Anbieters versehen sind, der
deutlich macht,

dass eine Organisation der freiwilligen Selbstkontrolie festgestelit
hat, dass diese Ausziige keine Jugendbeeintréchtigungen
enthalten. Der Hinweis ist sowohl auf der periodischen Druckschrift
als auch auf dem Bildtréger vor dem Vertrieb mit einem deutlich
sichtbaren Zeichen anzubringen. Absatz 2 Satz 1 bis 3 gilt
entsprechend. Die Berechtigung nach Satz 1 kann die oberste
Landesbehorde fiir einzelne Anbieter ausschlieBen.

§ 13 Bildschirmspielgeréte

(1) Das Spielen an elektronischen Bildschirmspielgeréten ohne
Gewinnmaéglichkeit, die dffentlich aufgestellt sind, darf Kindern und
Jugendlichen ohne Begleitung einer personensorgeberechtigten
oder erziehungsbeauftragten Person nur gestattet werden, wenn
die Programme von der obersten Landesbehdrde oder einer
Organisation der freiwilligen Selbstkontrolle im Rahmen des
Verfahrens nach § 14 Abs. 6 fiir ihre Altersstufe freigegeben und
gekennzeichnet worden sind oder wenn es sich um Informations-,
Instruktions- oder Lehrprogramme handelt, die vom Anbieter mit
"Infoprogramm" oder "Lehrprogramm” gekennzeichnet sind.

(2) Elektronische Bildschirmspielgeréte diirfen

1. auf Kindern oder Jugendlichen zugénglichen &ffentlichen
Verkehrsflachen,

2. aullerhalb von gewerblich oder in sonstiger Weise beruflich oder
geschéftlich genutzten R&umen oder

3. in deren unbeaufsichtigten Zugangen, Vorrdumen oder Fluren
nur aufgestellt werden, wenn ihre Programme fir Kinder ab sechs
Jahren freigegeben und gekennzeichnet oder nach § 14 Abs. 7 mit
"infoprogramm” oder "Lehrprogramm” gekennzeichnet sind.

(3 Auf das Anbringen der Kennzeichnungen auf
Bildschirmspielgeraten findet § 12 Abs. 2 Satz 1 bis 3
entsprechende Anwendung.

§ 28 BuBgeldvorschriften - Auszug

Eine Ordnungswidrigkeit kann mit einer
funfzigtausend Euro geahndet werden.

Geldbufze bis zu
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Fiir ein gelungenes Fest!

Damit das Fest ein Erfolg wird, investieren die Organisatoren oft viel Miihe und auch
Geld. Viele machen dies nicht professionell, sondem aus Spal3 an der Freud. Der
Veranstalter eines 6ffentlichen Festes hat aber zahlreiche gesetzliche Pflichten und
eine Menge Verantwortung, dies gilt besonders, wenn Kinder und Jugendliche
mitfeiern (z.B. Jugendschutzgesetz §§ 4, 5, 9 und Gaststattengesetz §§ 6, 19, 20
u.a.).

Empfehlungen fiir Veranstalter

1. Genaue Festlegung der Verantwortlichkeiten

Mindestens ein (volljahriger!) Hauptverantwortlicher muss namentlich bekannt und wahrend der
Veranstaltung vor Ort erreichbar sein. Er beauftragt andere Personen nach sorgfaltiger Auswahl und
weist sie rechtzeitig und ausfuhrlich in ihre Aufgaben ein. Diese Person ist Ansprechpartner fur die
Behorden und grundsatzlich haftbar. Es sollte Giberprift werden, in wieweit Versicherungsschutz fur
mdglicherweise auf der Veranstaltung eintretende Sach- und Personenschiaden besteht. Die
Veranstalter wie die sonstigen Verantwortlichen sollten wahrend des Festes keinen Alkohol trinken.

2. Information der zustadndigen Behorden

Das ortlich zustdndige Ordnungsamt, das seinerseits haufig mit dem Jugendamt sowie der Polizei
zusammenarbeitet, ist rechtzeitig Uber die geplante Veranstaltung zu informieren, damit alle
erforderlichen Genehmigungen erteilt und SicherheitsmaRnahmen erértert werden kénnen. Es sind
viele Vorschriften vom Brandschutz tber Hygiene bis zum Gaststattenrecht zu beachten.

Die Behoérden kénnen aus ihrer Erfahrung haufig gute Hinweise geben.

3. Sorgfiltige Auswahl des Sicherheitspersonals

Fir die Sicherheit wahrend des Festes wie auch fur die Einlasskontrolle sind geeignete und erfahrene
Personen erforderlich. Sie missen in Konfliktsituationen besonnen, aber entschieden reagieren
kénnen mit dem Ziel, die Situation moglichst schnell zu beruhigen. Haufig kommen daher nur
professionelle Sicherheitsdienste in Frage. Sie sollten tiber die Erlaubnis zum Betrieb eines
Bewachungsgewerbes gemaR § 34a Gewerbeordnung

verfugen. Als Faustregel sollte pro 50 Besucher eine Sicherheitsperson tatig sein. Das
Sicherheitspersonal muss deutlich erkennbar sein, z. B. durch einheitliche Kleidung.

4, Wer hat Zutritt?

Im Vorfeld muss genau geklart werden, welche Altersgrenzen fir die Veranstaltung gelten sollen - in
jedem Falle aber diejenigen des Jugendschutzgesetzes. Bei Abendveranstaltungen ist zu empfehlen,
grundsatzlich Jugendliche erst ab 16 Jahren einzulassen. Ebenso sollte der Zutritt fir Personen
verboten werden, die Alkohol, Waffen oder sonstige gefahrliche Gegenstiande mit sich fihren. Das
Gleiche gilt fur alkoholisierte oder erkennbar gewaltbereite Personen.

5. Werbung

Soweit im Vorfeld auf Plakaten oder in den Medien Werbung fur die Veranstaltung gemacht wird,
solite auf die geltenden Altersgrenzen sowie die Durchfiihrung von Alterskontrollen hingewiesen
werden (z. B. ,Jugendliche unter 16 Jahren haben keinen Zutritt"). Ein entsprechender Hinweis sollte
sich auch auf den Eintrittskarten im Vorverkauf befinden.

6. Einlasskontrollen

Die Altersgrenzen und sonstigen Zutrittsverbote sind beim Einlass effektiv zu kontrollieren. Es kann
dadurch zu Wartezeiten beim Einlass kommen. Deshalb sollte ausreichend Kontrollpersonal zur
Verflugung stehen (bei Bedarf Dréangelgitter aufstellen). Auch sollten unterschiedliche Durchgange firr
den Ein- und Ausgang eingerichtet werden. Im Vorfeld ist mit dem Sicherheitspersonal und den
Behorden das genaue Vorgehen zu besprechen, wenn es beim Einlass zu Problemen kommt.



7. Kontrolle der Altersgrenzen, erziehungsbeauftragte Person

Nur falschungssichere Dokumente wie Personalausweis oder Fihrerschein akzeptieren.
Grundsatzlich ist bei jedem Gast das Alter zu kontrollieren, der nicht offensichtlich volljahrig ist. Wird
ein Kind oder eine jugendliche Person von einem Erziehungsbeauftragten begleitet, muss dieser auf
Verlangen des Veranstalters seine Volljahrigkeit sowie die Vereinbarung mit der personensor-
geberechtigten Person Uber die Aufsicht wahrend der Veranstaltung darlegen. Dies kann in
schriftlicher oder mundlicher Form geschehen. Im Zweifel sind die Angaben z. B. durch Anruf bei den
Eltern zu uberprufen. Nach 24 Uhr durfen grundsatzlich keine unbegleiteten Kinder und Jugendlichen
mehr auf der Veranstaltung sein, ein Versto gegen diese Regel kann zu Bulgeldern (bis zu 50.000,-
€) fuhren.

8. Alkoholausschank

Die durch das Jugendschutzgesetz vorgegebenen Altersgrenzen sind vom Thekenpersonal strikt
einzuhalten. Hierbei helfen farbige Béndchen oder Stempel zur Kennzeichnung der unter 18- bzw.
unter 16jahrigen. Der Veranstalter muss das Thekenpersonal sorgfaltig auswahlen und einweisen, es
sollte aber auch wahrend des Abends immer eine verantwortliche Person den Ausschank kontrol-
lieren. Wer erkennbar zu viel getrunken hat, bekommt keinen Alkohol mehr.

9. Sicherheit im AuBRenbereich

Die értlichen Behorden geben hieriiber Auskunft. Gegebenenfalls Sicherheitspersonal einplanen. Vor
allem das Konsumieren von selbst mitgebrachtem Alkohol kann hier ein Problem darstellen. Neben
Kontrollen ist hiergegen auch eine Regelung denkbar, dass Eintrittskarten bei Verlassen des
Veranstaltungsortes ihre Gilltigkeit verlieren. Der Veranstalter sollte dafir sorgen, dass es bei der
Abreise nicht zu Gefahren kommt (evtl. organisieren von Bussen oder Taxen, wenn keine ¢ffentlichen
Verkehrsmittel am Veranstaltungsort mehr verkehren sollten).

10. Was tun im Notfall?

Im Vorfeld ,Notfallplane" erarbeiten. Grundsétzlich die Polizei umgehend informieren, wenn das
Sicherheitspersonal eine Situation nicht mehr kontrollieren kann (z. B. Schlagereien, Besucher
widersetzt sich dem Hausverbot). Bei massiven Ausfallerscheinungen durch zu viel Alkohol (z. B.
Person ist nicht mehr ansprechbar) oder Verletzungen den Notarzt rufen. Geniigend Fluchtwege und
Zufahrtsméglichkeiten fir die Polizei oder den Rettungswagen mussen freigehalten werden.

Wichtig zu wissen:

e Der Veranstaiter muss bei der Auswahl des Personals fur den Ausschank, die Sicherheit und
die Aufsicht mit der erforderlichen Sorgfalt vorgehen und nur geeignete und erfahrene
Personen einsetzen. Nur dann kann er sich bei méglichen Sach- oder Personenschaden von
seiner persénlichen Haftung befreien.

Wird auf einer Veranstaltung z. B. gegen das Jugendschutzgesetz verstoRen, ist der

Veranstalter auch dann buRgeldpflichtig, wenn der VerstoR durch eine beauftragte Person (z.
B. Thekenpersonal) begangen wurde. Hiervon wird der Veranstalter nur frei, wenn er im
Vorfeld geeignete Mafnahmen zur Verhinderung von Verstéfen gegen das
Jugendschutzgesetz ergriffen hat. Dann ist lediglich die beauftragte Person zu belangen.

Gemilk § 7 Jugendschutzgesetz kann die je nach Bundesland zustindige Behérde spezielle
Altersgrenzen, Zeitgrenzen oder andere Auflagen erteilen, wenn von einer Festveranstaltung
nach vorheriger Einschatzung Gefahren fiir das kérperliche, geistige oder seelische Wohl
ausgehen.



Wettervorhersage

Der Veranstalter hat wahrend der gesamten Dauer der Veranstaltung,
durch Abfrage eines Wetterdienstes (z.B. Deutscher Wetterdienst —
www.dwd.de - bzw. der kostenfreie App vom Deutschen Wetterdienst
;WarnWetter-App“ flr iOS und Android), die aktuelle Wetterlage zu
beobachten.

Bei einer akuten Sturmwarnung fir die Region, in welcher die
Veranstaltung stattfindet, hat der Veranstalter in Zusammenarbeit mit
den Sicherheitsbehdrden (Feuerwehr und Polizei), alle zur Sicherheit der
Besucher erforderlichen Schutzmafinahmen zu treffen. Eine Raumung
des Veranstaltungsgeléndes kann zum Schutz der Besucher vor
umherfliegenden Teilen der fliegenden Bauten (Zelte usw.) bei extremem
Unwetter erforderlich sein.
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»1+ 3 aus 10

Ein suchtpraventives Projekt zum
Jugendschutz bei Festen und Veranstaltungen

Das Jugenzschutzkonzept ,1 + 3 aus 10“ bietet Veranstaltern von Festen die
Moglichkeit, aus einer Vorschlagsliste - erfiillbare, zum geplanten Fest
passende - Préventionsmalnahmen auszuwihlen, um dem bestehenden
Jugendschutzgesetz mehr Geltung zu verschaffen. Ziel des Projektes ist ein
verantwortungsbewusster Umgang mit Alkohol. Die Veranstalter haben
Vorbildfunktion und bemiihen sich, riskanten Alkohotkonsum zu reduzieren und
dadurch gesundheitiii:he Schéaden zu vermindern. Vom Veranstalter wird
erwartet, dass er aus den aufgelisteten elf Vorschlégen den ersten Vorschlag
zwingend umsetzt. Aus den Gbrigen 10 Vorschldgen wahlit der Veranstalter
zusatziich 3 aus, zu deren Einhaltung er sich freiwillig selbst verpflichtet.

X Ein eigener Jugendschutzbeauftragter wird fir die Dauer der
Veranstaliung bestelit und achtet darauf, dass die gesetzlichen
Bestimmungen des Jugendschutzes eingehalten werden.

Kontaktdaten des/der Jugendschutzbeauftragten:

Name

Handynummer

Anschrift
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Ein gemeinsames Veranstaltungskonzept unter Einbeziehung der
Polizeiinspektion und der Gemeinde wird erarbeitet.

Der Veranstalter stellt durch geeignete Kontrollen sicher (empfohlen
wird ein professioneller Sicherheitsdienst), dass im gesamten
Veranstaltungsbereich Alkohal nicht an unberechtigte Jugendliche
weitergereicht wird.

Betrunkene  Jugendliche werden von der Veranstaltung
ausgeschlossen. Die Eltern werden telefonisch zur Abholung
versténdigt. Die Gemeinde oder das Amt fiir Kinder, Jugend und Familie
werden Uber den Vorfall informiert.

Zur Umsetzung der jugendschutzrechtlichen Bestimmungen erhalten die
Besucher beim Einlass nach der Ausweiskontrolle farblich
unterschiedliche Biandchen, um die relevanten Altersgruppen (unter
bzw. Gber 18 Jahre) problemlos voneinander unterscheiden zu kénnen.
Es empfehlen sich Béndchen, die beim Entfernen kaputtgehen. 16- und
17-Jahrige bekommen am Eingang eine deutlich andere, hellere,
leuchtende Armbandfarbe als Volljdhrige - am besten z.B. ein
neonfarbenes oder fluoreszierendes Armband. Wahlweise kénnen auch
farbige Stempel benutzt werden.

Der Veranstalter stellf ein attraktives, alkoholfreles Angebot zur
Verfigung, das giinstiger ist als alkoholhaltige Getréanke. Der
Veranstalter bewirbt dieses Angebot aktiv. Eventuell besteht die
Moglichkeit, eine alkoholfreie Cocktailbar anzubieten.

Alkoholische Billigangebote (z.B. Einen Meter Schnaps) werden
unterlassen.

Alle MaRnahmen zur Trinkanimation wie Trinkspiele (z. B. ,Beerpong"}
oder ,Happy hours* werden unterlassen.

Alkoholische Mixgetrénke werden (iberhaupt nicht, Spirituosen erst ab
24.00 Uhr verkauft.

Der Veranstalter sorgt fiir einen preisgiinstigen Heimbringdienst fir
Besucher (z.B. Diskobus, Jugendtaxi, etc.).

Jugendlichen unter 16 Jahren wird generell kein Einlass gewahrt.
Jugendlichen unter 18 Jahren, auch in Begleitung einer
erziehungsberechtigten Person, ist der Aufenthalt nur bis 24 Uhr erlaubt.

lch erklire mich verbindlich bereit, die von mir ausgewahiten
PriaventionsmaRnahmen zu erfiillen.

Ort, Datum Unterschrift Veranstalter
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Auswertung

Veranstalter

Veranstaltung

Ort/Zeitraum

Gab es einen Jugendbeauftragten? Oja Onein

Konnten die gewahlten Vorgaben erfilllt werden? Oja Onein

Welche PraventionsmaRnahmen konnten nicht erfillt werden und warum nicht?

Sonstige Schwierigkeiten:

Was hat sich bewahrt?

Stand: 01.10.07






Gesetz zum Schutz der Gesundheit

(Gesundheitsschutzgesetz - GSG)
in der ab dem 01.08.2010 giltigen Fassung

Art. 1 Ziel
Ziel dieses Gesetzes ist der Schutz der Bevdlkerung vor gesundheitlichen Gefahren durch Passivrauchen.

Art. 2 Anwendungsbereich
Dieses Gesetz findet Anwendung auf:

1. éffentliche Geb&ude:

a) Gebaude des Bayerischen Landtags, auch soweit diese von den Fraktionen und Abgeordneten genutzt werden,

b) Geb&ude der Behdrden des Freistaates Bayern, der Gemeinden und der Gemeindeverbinde,

¢) Geb&ude der sonstigen der Aufsicht des Freistaates Bayern untersiehenden juristischen Personen des &ffentlichen
Rechts,

d) Gebdude der Gerichte des Freistaates Bayern,

2. Einrichtungen fur Kinder und Jugendliche:

a) Schulen und schulische Einrichtungen,

b) Schullandheime,

c¢) réumlich abgegrenzte und vom Tréger gewidmete Kinderspielplatze,

d) Kindertageseinrichtungen im Sinn des Bayerischen Gesetzes zur Bildung, Erziehung und Betreuung von Kindern in
Kindergérten, anderen Kindertageseinrichtungen und in Tagespflege (Bayerisches Kinderbildungs- und -
betreuungsgesetz - BayKiBiG) vom 8. Juli 2005 (GVBI S. 236, BayRS 2231-1-A), gedndert durch Art. 117 des Gesetzes
vom 8. Dezember 2006 (GVBI S. 942),

€) sonstige Einrichtungen und R&ume, in denen Kinder ganztégig oder fir einen Teil des Tages betreut werden,
insbesondere Mitterzentren, Tagespflege, Krabbelstuben, Einkaufszentren mit Kinderbetreuungsangebot,

f) Jugendherbergen,

g) Kultur- und Freizeiteinrichtungen nach Nr. 6, die zumindest Uberwiegend von Kindern und Jugendiichen genutzt
werden und

h) sonstige Einrichtungen der Kinder- und Jugendhilfe nach dem Achten Buch Sozialgesetzbuch (SGB VIIl) — Kinder
und Jugendhilfe - (Art. 1 des Gesetzes vom 26. Juni 1990, BGBI | S. 1163) in der Fassung der. Bekanntmachung vom
14. Dezember 2006 (BGBI | S. 3134), geéndert durch Art. 2 Abs. 23 des Gesetzes vom 19. Februar 2007 (BGBI | S.
122),

3. Bildungseinrichtungen fiir Erwachsene:
Volkshochschulen und sonstige Einrichtungen der Erwachsenenbildung, éffentliche Hochschulen,

4. Einrichtungen des Gesundheitswesens:

Krankenhauser, Vorsorge- und Rehabilitationseinrichtungen im Sinn des § 107 des Fiinften Buches Sozialgesetzbuch
(SGB V) - Gesetzliche Krankenversicherung - (Art. 1 des Gesetzes vom 20. Dezember 1988, BGBI | S. 2477), zuletzt
geéndert durch Art. 38 des Gesetzes vom 2. Dezember 2007 (BGBI | S. 2686), sowie vergleichbare stationdre
Einrichtungen, die der Heilfiirsorge oder der Wiederherstellung der Gesundheit Kranker dienen, mit Ausnahme der
Stationen zur palliativen Versorgung,

5. Heime:

Studierendenwohnheime sowie Heime im Sinn des Heimgesetzes (HeimG) in der Fassung der Bekanntmachung vom 5.
November 2001 (BGBI | S. 2970), zuletzt geéindert durch Art. 78 der Verordnung vom 31. Oktober 2006 (BGBI | S.
2407), mit Ausnahme der Hospize,

6. Kultur- und Freizeiteinrichtungen:

Einrichtungen, die der Bewahrung, Vermittlung, Auffihrung und Ausstellung kiinstlerischer, unterhaltender oder
historischer Inhalte oder Werke oder der Freizeitgestaltung dienen, soweit sie éffentlich zugénglich sind, insbesondere
Kinos, Museen, Bibliotheken, Theater und Vereinsrdumlichkeiten,

7. Sportstatten:
Ortsfeste Einrichtungen und Anlagen, die der Ausiibung des Sports dienen,

8. Gaststétten:
Gaststatten im Sinn des Gaststéttengesetzes in der Fassung der Bekanntmachung vom 20. November 1998 (BGBI I 8.
3418), zuletzt gedndert durch Art. 10 des Gesetzes vom 7. September 2007 (BGBI | S. 2246),

9. Verkehrsflugh&fen:
Gebaude oder Gebéudeteile der Verkehrsflughéfen mit gewerblichem Luftverkehr, die dem Verkehr der Allgemeinheit
und der Abfertigung von Fluggéasten dienen

Art. 13 Rauchverbot
(1) Das Rauchen ist in Innenrdumen der in Art. 2 bezeichneten Geb&ude, Einrichtungen, Heime, Sportstétten,

2
Gaststétten und Verkehrsflugh&fen verboten. In Einrichtungen fiir Kinder und Jugendliche (Art. 2 Nr. 2) ist das Rauchen
auch auf dem Gelénde der Einrichtungen verboten.

(2) Rauchverbote in anderen Vorschriften oder auf Grund von Befugnissen, die mit dem Eigentum oder dem Besitzrecht
verbunden sind, bleiben unberiihrt, '



Art. 4 Hinwirkungspflicht

Der Freistaat Bayern und die Gemeinden und Gemeindeverb&nde sowie die sonstigen der Aufsicht des Freistaates
Bayern unterstehenden juristischen Personen des offentlichen Rechts haben in Unternehmen in Privatrechtsform, an
denen sie beteiligt sind, auf Rauchverbote hinzuwirken.

Art. 5 Ausnahmen
Das Rauchverbot nach Art. 3 Abs. 1 gilt nicht:

1. in R&umen, die privaten Wohnzwecken dienen und den Bewohnerinnen und Bewohnern und ihren Familien zur
alleinigen Nutzung Uberlassen sind,

2. in ausgewiesenen R&umen der Polizeibehérden und der Staatsanwaltschaften, soweit dort Vernehmungen
durchgefilhrt werden und der vernommenen Person das Rauchen von der Leiterin oder dem Leiter der
Vernehmung im Einzelfall gestattet wird; Entsprechendes gilt in ausgewiesenen Riumen der Gerichte fir
Vernehmungen durch die Ermittlungsrichterin oder den Ermittlungsrichter,

3. beikinstlerischen Darbietungen, bei denen das Rauchen als Teil der Darbietung Ausdruck der Kunstfreiheit ist.

Art.16 Raucherraum, Raucherbereich
(1) Der oder die Verantwortliche (Art. 7) kann abweichend von Art. 3 Abs. 1 Satz 1 fir jedes Geb&ude oder jede

2
Einrichtung das Rauchen in einem Nebenraum gestatten. Satz 1 gilt nicht fiir Einrichtungen nach Art. 2 Nr. 2 - mit
Ausnahme von Einrichtungen der ambulanten und stationdren Suchttherapie sowie der Erziehungs- und
Eingliederungshilfe fiir Jugendliche und junge Volljghrige - sowie nicht fir Einrichtungen nach Art. 2 Nrn. 6 bis 8.

G
(2) In psychiatrischen Krankenhéusern kann abweichend von Abs. 1 Satz 1 das Rauchen auf jeder Station in einem

2
Nebenraum gestattet werden; Entsprechendes gilt flir psychiatrische Stationen somatischer Krankenhduser. Die
Leiterin oder der Leiter einer Justizvollzugsanstalt sowie einer Einrichtung des Malregelvolizugs kann unbeschadet des

Abs. 1 Satz 1 das Rauchen in Gemeinschaftsrdumen gestatten. Abweichend von Abs. 1 Satz 1 kdnnen in
Verkehrsflughadfen und in solchen &ffentlichen Geb&uden, in denen mehr als 500 Beschéftigte tatig sind, mehrere
Raucherrédume eingerichtet werden.

1 2
(8) Der Raum ist als Raucherraum zu kennzeichnen. Der Raucherraum muss baulich von den Ubrigen Rdumen so
getrennt sein, dass ein sténdiger Luftaustausch nicht besteht.

(4) 1Der oder die Verantwortliche (Art. 7) kann abweichend von Art. 3 Abs. 1 Satz 2 flir Einrichtungen der ambulanten
und stationéren Suchttherapie sowie der Erziehungs- und Eingliederungshiife flr Jugendliche und jzunge Volljghrige das

Rauchen in einem ausgewiesenen untergeordneten Bereich des Aullengeldndes gestatten. Abs. 3 Satz 1 gilt
entsprechend.

Art. 7 Verantwortlichkeit

1Verantwortlich fiir die Einhaltung des Rauchverbots nach Art. 3 Abs. 1 und flr die Erflillung der Kennzeichnungspflicht
nach Art. 6 Abs. 3 Satz 1 sind:

1. die Préasidentin oder der Président des Bayerischen Landtags,

2. die Leiterin oder der Leiter der Behérde, des Gerichts, der Einrichtung oder des Heims,
3. die Betreiberin oder der Betreiber der Gaststétte,

4. die Betreiberin oder der Betreiber des Verkehrsflughafens.

2 . N +
Bei einem Verstol gegen das Rauchverbot haben die oder der Verantwortliche die erforderlichen MaRnahmen zu
ergreifen, um eine Fortsetzung des VerstolRes oder einen neuen Verstoll zu verhindern.

Art. 9 Ordnungswidrigkeiten
(1) Mit Geldbude kann belegt werden, wer vorsatzlich oder fahrlassig entgegen einem Rauchverbot nach Art. 3 Abs. 1
raucht.

{(2) Mit Geldbufe kann belegt werden, wer entgegen der Verpflichtung nach Art. 7 Satz 2 nicht die erforderlichen
MaRnahmen ergreift, um eine Fortsetzung des Verstoles oder einen neuen Verstofy gegen das Rauchverbot zu
verhindern.

Art. 10 Inkrafttreten
(1) Dieses Gesetz tritt am 1. August in Kraft.

(2) Mit Ablauf des 31. Juli 2010 tritt das Gesetz zum Schutz der Gesundheit (Gesundheitsschutzgesetz — GSG) vom 20.
Dezember 2007 (GVBI S. 919, BayRS 2126-3-UG), zuletzt gedndert durch Gesetz vom 27. Juli 2009 (GVBI S. 384),
auBer Kraft.



Merkblatt zu den haftungsrechtlichen Konsequenzen einer
Gestattung nach § 12 Gaststittengesetz (GastG), z.B. bei
Vereins- und anderen Festen

Als Antragsteller/in fiir eine Erlaubnis zur voriibergehenden Abgabe von Speisen und Getranken aus
besonderem Anlass nach § 12 Gaststitiengesetz weisen wir Sie auf die bestehenden
Haftungsbestimmungen ausdriicklich hin:

Wenn ein/e Besucher/in lhrer Veranstaltung hierbei zu Schaden kommt, kann eine Haftung des
Veranstalters/der Veranstalterin (Vereins), méglicherweise aber auch der verantwortlichen Personen
unter verschiedenen rechtlichen Gesichtspunkten z.B. in folgenden Fallen in Betracht kommen:

¢ Schadensersatz wegen Schiadigung der Gesundheit durch Abgabe verdorbener oder mit
Krankheitserregern (2.8. Salmonelien) behafteter Speisen

¢ Schadensersatz wegen Schadigung der Gesundheit oder einer Sache durch einen nicht
ausreichend befestigten Teil eines Standes, durch ein umstiirzendes Bierfass bzw. Olgefan
oder auf Grund eines Sturzes infolge verschmutzten Bodens

In derartigen Fallen kann der/die Veranstalter/in méglicherweise auch unmittelbar die verantwortliche
Person, grundsétzlich fir den eingetretenen Schaden verantwortlich gemacht werden. Besonders
hervorzuheben ist, dass nach dem Produkthaftungsgesetz eine solche Haftung selbst dann eintreten
kann, wenn kein Verschulden des Veranstalters/der Veranstaiterin oder eines Mitarbeiters/einer
Mitarbeiterin festgestelit werden kann Wenn sich eine Person verletzt, kann diese grundsitzlich auch
die Bezahlung von Schmerzensgeld verlangen. Eine Haftung kann sich moglicherweise auch daraus
ergeben, dass lediglich eine (geringfiigige) Nachldssigkeit hinsichtlich der Organisation oder
Uberwachung angenommen wird.

Wir empfehlen thnen deshalb dringend, fiir einen ausreichenden Versicherungsschutz zu sorgen. Zur
Vermeidung einer personlichen Haftung des Vorstandes oder der Mitarbeiter muss sichergestelit sein,
dass rechtzeitig vor der Veranstaltung alle genannten Risiken in--ausreichender Hohe in einen
wirksamen Versicherungsvertrag (nicht nur in einem Antrag auf eine solche Versicherung) einbezogen
wurden.
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Le-i't-fa_de'n fiir ehrenamtliche Helfer bei Vereinsfesten
und dhnlichen Veranstaltungen zum sicheren Umgang
mit Lebensmitteln

Warum miissen beim Umgang mit Lebensmitteln besondere
VorsichtsmiaBiiahmen beachtet-werden?

Hygienefehler beim Umgang mit Lebensmitteln flihren immerwieder zu schwerwiegenden
Erkrankungen, die besonders bei Klsirikindem und iteren Menschen lebénsbedrohlich
werden konrien. Vion solchen Lebensmittelinfektionen kann gerade beiVereins- und
StraBenfesten oder dhnlichen Veranstaltun;gen:-schnell «ein groBer Personenkreis betroffen
sein. Der Leitfadén gibt eine Orientierungshilfe, sich in diesein sensiblen Bereich richtig zu
verhalten..

deder, der. Leberisniittel herstellt, beharidelf-oder in Verkehr bringt, haftet zivil- und
strafrechtlich dafiir, dass dies einwandfrei sriolgt.

Durch weiche Lebensmittel kommt es hiufig zu Infektionen?

Dazu gehérenu. a.;

Rohes Fleisch (zum Beispiel Tatar, rohe Bratwirste)

L )

* Milch und Milchprodukte

* Speisen aus rohen Eiérn

+ Backwaren mit nicht durchgebackener oder durcherhitzter Fallung
(zum Beispiel Sahinetorten)

+ Fische, Krebse, Weichtiere (zum Beispiel Meeresfriichts)

s Speiseeis und’ Speiseéi'snhalberzeu.gnisse
« Feinkost-, Rohkost- und Kartoffelsalate, Marinaden, Mayonnaisen,. Saucen

Wie kénnen- Sié zur Verhiitung lebensmittelbedingter Irifektionen beitragen?

Wer bei einer Veranstaltung it Lebensmitteln umgeht, tragt i hohes MaR an
Verantwortung fir die:Géste und muss folgende Hygfqureggln genau beachten.
Gleiches gilt far den Umgang miit Lebensmiittelbedarfsgegenstander, beispiclsweise
Geschirr und Bestéck: Es muss dabei zwischen gésetzlichen Tifigkeitsverboten und
Hygienevorschriften im Umgang mit Lebensmitteln unterschieden werden:

Sayeristhes Staasministedium fr Ymwelt and thekt, Resen: sisrplatz 2. 81525 Minchen
internst: winy. stmug:bavem.dé: E-Wajl: poststelle@bstmug beverr.dé




1.1
1.1.1.

21
2.1.1

21.5

21.7

weitere Hinweise/Auflagen zur Gestattung eines voriibergehenden
Gaststittenbetriebes gem. § 12 Abs. 1 Gaststéttengesetz (GastG)

Behdérdenvertreter

Den Bediensteten der Gemeinde, der Palizei und dem
Kommandanten der Feuerwehr ist zu allen Bereichen
des Veranstaltungsortes Zutritt zu gewéhren. Der Ord-
nungsdienst ist entsprechend zu unterrichten.

Die Weisungen der Gemeinde, Polizei und des Feuer-
wehrkommandanten sind zu befolgen.

Speisenabgabe

Gemafl § 43 des Infektionsschutzgesetzes (IfSG) darf
mit dem Behandeln, Herstellen oder In-Verkehr-Bringen
von Lebensmitteln erstmalig nur beschaftigt werden, wer
im Besitz eines giiltigen Gesundheitszeugnisses nach
dem Bundesseuchengesetz ist oder fiir wen durch eine
nicht mehr als drei Monate alte Bescheinigung des Ge-
sundheitsamtes oder eines vom Gesundheitsamt beauf-
tragten Arztes nachgewiesen ist, dass die Person in
miindlicher und schriftlicher Form UGber ihre Verpflichtung
zur Meldung von Krankheiten nach § 42 IfSG belehrt
wurde und sie schriftlich erklart hat, dass ihr keine Tat-
sachen fiir ein Tatigkeitsverbot bekannt sind. Neben ei-
ner der genannten Bescheinigungen ist die Dokumenta-
tion der letzten Belehrung durch den Arbeitgeber am Be-
triebsort zur Einsicht bereitzuhalten.

Fiir ehrenamtliche Helfer bei Vereinsfesten und ihn-
lichen Veranstaltungen wird auf den anhingenden
Leitfaden fiir den sicheren Umgang mit Lebensmit-
teln verwiesen.

Die Aufstellungsorte fiir Lebensmittelverkaufsstinde und
deren angrenzende Bereiche missen hierfiir geeignet
sein, damit eine nachteilige Beeinflussung der Lebens-
mittel (z. B. Staundsse durch Witterungseinflisse, Stau-
bentwicklung u.a.) vermieden wird.

Lebensmittelverkaufssténde (einschl. Lebensmittellager
und Transportwege zwischen den Verkaufsstéinden und
den Lagern) sind so aufzustellen und zu gestalten, dass
eine nachteilige Beeintrachtigung der Lebensmittel aus-
geschlossen wird.

Lebensmittelverkaufsstinde miissen ferner sauber und
instand gehalten werden: lhre Bodenflichen missen
leicht zu reinigen und zu entwéssern sein. Die Arbeits-
und Abstellflichen sowie die daran angrenzenden
Wandbereiche missen glatt und leicht zu reinigen sein.

In Bereichen, in denen Lebensmittel hergestellt, in Ver-
kehr gebracht oder behandelt werden, diirfen betriebs-
fremde Gegenstédnde sowie Kleidungsstiicke nur in ge-
schlossenen Einrichtungen (z. B. Schrinke, Boxen) auf-
bewahrt werden.

Werden leicht verderbliche Lebensmittel im Stand her-
gestellt, unverpackt behandelt bzw. unverpackt in Ver-
kehr gebracht, miissen leicht erreichbare Handwasch-
becken mit Warm- und Kaltwasserzufuhr in ausreichen-
der Zahl sowie Mittel zum hygienischen Reinigen und
Trocknen der Hande zur Verfiigung stehen.

Die Fleischerzeugnisse miissen von einer Metzgerei
bezogen werden (tiefgefrorene Erzeugnisse u.U. auch
von Lebensmittelbetrieben).

2.1.10

2.1.11

2112

2.1.13

2.1.14

21.15

2.1.16

2.1.147
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Bei tiefgefrorenen Lebensmitteln ist darauf zu achten,
dass die Kilhlkette -nicht unterbrochen wurde und das
eine Lagerung bei mindestens -18°C erfolgt.

Die hygienische Reinigung der Arbeitsgerdte und Ein-
richtungen muss gewahrleistet sein.

Die Lagerung von Abfillen muss in geschiossenen und
geeigneten Behiéltnissen erfolgen, damit die Gefahr ei-
ner nachteiligen Beeinflussung (z. B. Ungeziefer, Mau-
se, Ratten, Vogel) der Lebensmittel und der Geritschaf-
ten ausgeschlossen ist.

Die Entsorgung des von den Lebensmittelstinden
stammenden Brauch- und Schmutzwassers hat in ge-
eigneter Weise zu erfolgen, dass die Gefahr einer nach-
teiligen Beeinflussung der Lebensmittel und Geratschaf-
ten ausgeschlossen ist.

Auf eine sachgerechte Lebensmittelbehandlung ist zu
achten (z. B. sachgeméfle Kithlung, kein Abstellen auf
dem Boden). Dies gilt auch fiir die Anlieferung vor Off-
nung des Betriebs (keine Lagerung von Lebensmitteln
im Freien, mit Ausnahme in geschlossenen Behilinis-
sen).

Far leicht verderbliche Lebensmittel sind Kiihiméglich-
keiten, die dauerhaft aktiv klihlen (z. B. Kihischranke/-
vitrinen), in ausreichender Zah! bereitzustellen.

In den Kiihlungen hat eine sachgeméRe Lebensmittelia-
gerung (Warentrennung) zu erfolgen.

Der Waren- bzw. Spuckschutz, insbesondere beim Feil-
halten der unverpackten Lebensmittel, muss gewéhrleis-
tet sein.

Fralws Bach
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(Beispiel fiir einen ordnungsgeméRen Verkaufstand)

Die Leitungen fur Trinkwasser und Getrdnke miissen
sich in einem einwandfreien hygienischen Zustand be-
finden und so gesichert sein, dass vorsatzliche nachtei-
lige Beeintrachtigungen ausgeschlossen werden.

Das mit der Herstellung und Behandiung von offenen
Speisen beschéftigte Personal muss saubere Schutz-
kleidung (einschl. Kopfbedeckung) tragen, ggf. in den
Wintermonaten liber der warmen Strafenkleidung.
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(Beispiet fiir einen ordnungsgeméle Einrichtung zum hygenischen Reinigung der Hande)

2.1.19 Die Nutzung von offentlichen Toilettenanlagen als Per- 2.4 4
sonaltoiletten ist unzuldssig.

2.1.20 Die Preise fiir Speisen und deren Inhaltsstoffe sind gut
sichtbar anzuschreiben. Ein Beispiel fir eine ordnungs- 24.5
gemél erstelite Speisekarte finden Sie als Anlage zu
diesem Bescheid.

2.2 Getrinkeausschank

221 Bei Verwendung einer Schankanlage fir den Getran- 2.4.6
keausschank solite vor Inbetriebnahme eine Abnahme-
prifung durch einen Sachverstdndigen fir Getrén- , 4
keschankanlagen zu erfolgen.

2.2.2 Esist stets das volle Schankmal zu gewahren.

2.2.3 Das Schankpersonal ist zum richtigen Einschenken 34

anzuhalten. oy
224 Zum Vor- und Nachspiilen der TrinkgefiRe missen

mindestens zwei grofte Splilwannen und zum Herbeiho-
len des Wassers geniigend grofle rostfreie Behélter vor-
handen sein.

2.2.5  Trinkgefidfe dirfen bei Handspllung nur in flieRendem
Wasser geschwenkt werden. Bei der Reinigung der
Trinkgefédlle in Wasserbottichen ist dafiir Sorge zu tra-
gen, dass durch stindigen Zulauf von Wasser mit
Trinkwasser-Qualitat in diese Bottiche, ein permanenter
Wasseraustausch gegeben ist. 3.1.3

226 FEs missen auch alkoholfreie Getranke auf Verlangen
eines Gastes verabreicht werden. Davon darf mindes- 3.1.4
tens ein alkoholfreies Getrank nicht teurer sein als das
billigste alkoholische Getrank gleicher Menge.

2.2.8 Es ist verboten, in Ausiibung eines Gewerbes alkoholi-
sche Getrinke an erkennbar Betrunkene zu verabrei-
chen. 3.1.5

2.2.9 Das Betreiben sogenannter Flatrate Partys oder 8hn- 316
lichen Veranstaltungen, die dem Alkoholmissbrauch ~—
Varschub leisten, ist grundsétzlich verboten.

2.2.10 Die Getrinkepreise sind unter Angabe der Menge bzw.
des Inhalts gut sichtbar anzuschreiben. . Ein Beispiel fir 5 5
eine ordnungsgemin erstellte Getrankekarte finden Sie
als Anlage zu diesem Bescheid. 3.2.1

2.2.11 Der Erdboden ist bei den Bierzapfanlagen mit einem
Bretterbelag (Lattenrost) zu versehen.
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Abwasserbeseitigung

Samtliche anfallenden Abwiésser (auch Spil- und
Schankwasser) dirfen nicht in den Untergrund eingelas-
sen werden.

Die Abwasser sind in die Kanalisation einzuleiten. Ist
dies nicht maglich, sind die Abwasser in flissigkeitsdich-
ten Behaltern aufzufangen und einer ordnungsgemaften
Abwasserbehandlung zuzufiihren.

Abfallbeseitiqung

Der bei der Veranstaltung anfallende Abfall (Miill) ist
nach Waertstoffen zu trennen und ordnungsgemafl zu
beseitigen. Entsprechende Behilinisse (z. B. Container,
Tonnen, Mullsicke etc.) sind bereitzustellen.

Leere Glaser und leere Dosen sind in die in der Ge-
meinde vorhandenen Sammelbehaiter zu entsorgen.

Speisereste (beachte Ziffer 2.14.5) sind einer Biotonne
zuzufiihren. Eine entsprechende Tonne kann bei der zu-
standigen Gemeinde angefordert werden.

Restmiill ist in entsprechenden Restmiillsécken, die
ebenfalls bei der Gemeinde erhéltlich sind, zu entsor-
gen.

Speisereste, die Tierkdrperteile enthalten, oder Erzeug-
nisse, die von Tieren stammen (z. B. Fleisch, Eier,
Milch), sind Gber die Tierkdrperbeseitigungsanstalt oder
durch Spezialbetriebe zu entsorgen. Sie dirfen auf kei-
nen Fall Landwirten zur Verfiitterung abgegeben wer-
den.

Frittierfett und -0l ist getrennt zu sammeln und durch
Verarbeitungsbetriebe zu entsorgen.

Papier und Kartonagen sind den Wertstoffeinrichtungen
des Landkreises zuzufiihren.

Brandschutz und Rettungswege

Zu- und Ausgange, Durchfahrten, Durchgénge, Trep-
penrdume und Verkehrswege, die bei einem Brand als
Rettungswege und als Angriffsweg fur die Feuerwehr
dienen konnen, sind freizuhalten.

Es dirfen nur schwer entflammbare Dekorationen (B 1
nach DIN 4102) verwendet werden. Der Zulassungsbe-
scheid des Deutschen Institutes fir Bautechnik oder ein
Prifungszeugnis eines anerkannten deutschen Prifinsti-
tuts muss vorliegen.

Es sind in ausreichender Anzahl nicht brennbare Abfall-
behalter mit dicht schlieRenden Deckeln bereitzuhalten.

Samtliche Rettungswege sind bis auf die offentliche
Verkehrsflache in voller Breite freizuhalten und zu kenn-
zeichnen. Die Ausgénge sind unversperrt zu halten, sie
durfen nicht verhdngt oder sonst unkenntlich gemacht
werden.

Stande, Vorratslagerungen u. &. im Freien dirfen Ret-
tungswege nicht einengen.

Feuerstétten, Grill- und Kochanlagen sowie Friteusen u.
a. sind wahrend des Betriebs ausreichend zu beaufsich-
tigen.

Feuerloscher

An zentralen Stellen sind in ausreichender Zahl amtlich
zugelassene, geeignete Feuerloscher nach DIN 14 406
oder DIN EN 3 bereitzuhalten. Die Feuerléscher miissen
von einem Sachkundigen gepriift sein (mindestens alle



322

3.2.3

3.3
3.3.1

3.3.2

3.4.3

3.5
3.5.1

3.5.2

3.6
3.6.1

3.6.2

3.6.3

4.1
4.11

zwei Jahre). Die Standplétze sind mit dem &rtlich zu-
standigen Feuerwehrkommandanten abzusprechen.

Bei Koch- und Grillanlagen ist ein amtlich zugelassener
Kohlendioxidléscher (mind. 5 kg) nach DIN 14 406, DIN
EN 3 bereitzustellen.

Zur Bekémpfung von Brénden in Friteusen bis zu 50 |
Flllmenge ist ein geeigneter Feuerléscher fir Brinde
von Speisedl und Speisefett bereitzuhalten. Er muss
DIN 14406-5:2000-10 (Vornorm) entsprechen. Zusitz-
lich muss eine Léschdecke nach DIN EN 1869 staubge-
schiltzt bereitgehalten werden.

Eliissiggasanlagen

Die Verwendung von Fliissiggas ist grundsétzlich unter-
sagt. Kann auf Flissiggasanlagen zu Grill- und Bratzwe-
cken aus betrieblichen Griinden nicht verzichtet werden,
dann sind die Flissiggasfiaschen in allseits geschlosse-
nen, gekennzeichneten Blechschrianken mit Bodenlif-
tung unterzubringen.

Die Blechschranke sind grundsatzlich im Freien, frei zu-
génglich und gut sichtbar anzuordnen. Schlduche und
Leitungen der Filissiggasanlage sind so zu verlegen,
dass sie zugentlastet und gegen mechanische Belas-
tungen geschiitzt sind. Die ordnungsgemiRe Beschaf-
fenheit der Fliissiggasanlage muss bescheinigt werden.
Die Bescheinigung ist auf Verlangen vorzulegen.

Vor Inbetriebnahme der Flissiggasanlage ist die ord-
nungsgemale Beschaffenheit der Anlage von einem
Sachkundigen zu priifen und bescheinigen zu lassen.

Im  Freien aufgestellte Vorrats- und Gebrauchs-
Flussiggasflaschen (max. 2 Flaschen, Fiillgewicht max.
14 kg je Flasche) missen gegen den Zugriff Unbefugter
gesichert sein (z. B. durch absperrbare, beliiftete Blech-
schranke).

Elektrische Grill- und Kochanlagen

Elektrische Kocher, Grill- und &hnliche Elektrogerite
sind auf nicht brennbaren, wirmebestandigen Unterla-
gen so abzustellen, dass auch bei (iberméRiger Erwar-
mung in der Ndhe befindliche brennbare Gegenstande
nicht entziindet werden kdnnen. Die Unterlage muss auf
allen Seiten mindestens 20 mm iber das Gerit hinaus-
reichen.

Elektrogrill- oder Kochgeridte missen den VDE-
Vorschriften entsprechen (insbesondere Anschlisse,
Verteilungen)

Holzkohlegrillanlagen

Holzkohlegrillanlagen miissen nach den Seiten zu Bau-
teilen aus brennbaren Baustoffen Abstiande von mindes-
tens 40 cm haben, nach oben sind die doppelten Ab-
stande einzuhalten.

Zum Anziinden durfen keine leicht entziindlichen brenn-
baren Fliissigkeiten, wie z. B. Spiritus, verwendet wer-
den.

Fir jeden Holzkohlegrill ist je ein Wasserldscher bereit-
zuhalten,

Larmschutz fiir Besucher / Anwohner

Mit dem Gaststattenbetrieb verbundene Lirmentwick-
lungen (z.B. musikalische Darbietungen oder Larm, der
durch die Unterhaltung der aus der Gaststitte auf die
Strafle heraustretenden Géste oder durch das Verhalten

4.1.10

4.2
4.21

4.2.2

4.2.3
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des Betriebes, insbesondere bei der An- und Abfahrt mit
Kraftfahrzeugen, verursacht wird) sind sozialvertraglich
zu dampfen.

Die Immissionen diirfen die zuldssigen Richtwerte in
Héhe von maximal

70 dB (A) tagsliber (06.00 Uhr bis 20.00 Uhr)

65 dB (A) Ruhezeiten (20.00 Uhr bis 22.00 Uhr)

55 dB (A) Ruhezeiten (22.00 Uhr bis 23.00 Uhr)

45 dB (A) Misch-/Dorfgebiete (23.00 Uhr bis 06.00 Uhr)
40 dB (A) Wohngebiet (23.00 Uhr bis 06.00 Uhr)

an den néchstliegenden Wohnungen bzw. Wohngebiu-
den nicht {iberschreiten.

Kurzfristige Gerduschspitzen sollen die Immissions-
richtwerte tagsiiber (6.00 Uhr bis 22.00 Uhr) um nicht
mehr als 20 DB (A) und nachts um nicht mehr als 10 dB
(A) Uberschreiten.

Soweit Beschallungsantagen Verwendung finden, sind
die einzelnen Lautsprecher so anzu-bringen, dass die
Abstrahlrichtung méglichst immer von der Wohnbebau-
ung abgewandt ist.

Eine mdglichst hohe Anzahl von Lautsprechern mit
niedriger Ausgangsleistung ist der Ver-wendung weniger
Gerate mit hoher Leistung vorzuziehen.

Belastigungen fiir die Nachbarschaft zu erwarten sind,
ist vor Aufnahme des Gaststéttenbe-triebes durch eine
Fachfirma priiffen zu lassen. Soweit dies anderweitig
nicht gewahrleistet werden kann, ist die Ausgangslaut-
starke von Lautsprechern durch den Einbau von Laut-
starke-begrenzern zu reduzierten.

Die Niederirequenz-Pegelbegrenzungs-Einheit ist in
geeigneter Weise (z. B. durch Plombieren der Bedie-
nungselemente) gegen unbefugte Verdnderungen zu
schiitzen.

Die Installation, Justierung, Sicherung der Justierung
gegen unbefugte Eingriffe sind von einem Fachbetrieb
fir Beschallungstechnik vornehmen zu lassen.

Werden der genannte Immissionsort oder andere das
Emissionsverhaiten der Anlage bestimmende Faktoren
(z. B. der Lautsprecherwirkungsgrad) nachtraglich ver-
andert, ist vor einer ernsuten Inbetriebnahme der Anlage
eine Neujustierung der Niederfrequenz-
Pegelbegrenzungseinheit gem. Nr. 4.1.2 durchzufiihren.

Der bei der Justierung gewéhite, maRgebende Immissi-
onsort und die getroffenen MafRnahmen/eingestellten
Werte sind vom Sachverstindigen zu protokollieren. Die
Protokolle miissen wahrend des laufenden Betriebs am
Veranstaltungsort verfiigbar sein und mindestens 1 Jahr
aufbewahrt werden. Den zustindigen Kontroliorganen
sind diese auf Verlangen ohne Verzug auszuhandigen.

Technische Einrichtungen

Elektrische Anlagen bzw. Leitungen sind entsprechend
den VDE-Bestimmungen zu installieren.

Kabelverlegungen sind in ihrer gesamten Lénge abzu-
decken oder mit auffallenden Klebestreifen zu befesti-
gen.

Kabelleitungen sind in den Fluchtwegen und -gangen so
zu verlegen, dass sie keine Behinderung (Stolper-
schwelle) darstellen.
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Aufbauten, Lautsprecher u. A. sind entsprechend ein-
schiégigen bautechnischen Normen stand- und unfallsi-
cher aufzubauen.

Rechtzeitig vor Beginn der Veranstaltung ist der ord-
nungsgeméafie Aufbau der technischen Einrichtungen (z.
B. Scheinwerfer, Lautsprecher usw.) zu dberprifen.

Versicherung

Fir die Veranstaltung ist eine ausreichende Versiche-
rung (Veranstaltungs-Haftpflichtversicherung)  abzu-
schlieflen, die alle mit der Veranstaltung verbundenen
Risiken abdeckt.

Der Veranstalter haftet nach Ma3gabe der gesetzlichen
Bestimmungen fir Schiden, die durch die Veranstaltung
verursacht werden.

Der Veranstalter hat die Gemeinde bzw. die Verwal-
tungsgemeinschaft von allen Ersatzanspriichen freizu-
stellen, die aus Anlass der Veranstaltung von Teilneh-
mem oder Dritten erhoben werden.

Plakatieren/Werbung

Die Anbringung von Anschlagen (insbesondere Plakate)
als Werbemittel fiir die Veranstaltung ist nur zulassig an
den von der Gemeinde dafiir vorgesehenen Anschlags-
flaichen (Plakatsdulen und Plakatanschlagflichen).

Bedienen Sie sich als Veranstalter bei der Anbringung
von Anschldgen eines Dritten, ist diese Verpflichtung an
den Dritten weiterzugeben.

Jede Werbung durch Bild, Schrift, Licht und Ton ist
verboten, wenn dadurch aufterhalb geschiossener Ort-
schaft Verkehrsteilnehmer in einer den Verkehr geféhr-
denden oder erschwerenden Weise abgelenkt oder be-
iastigt werden kénnen (§ 33 Abs. 1 StVO).

Plakate etc., die die Wirkung von Verkehrszeichen be-
eintrachtigen kénnen, sind verboten.

Werbung in Verbindung mit Verkehrszeichen ist unzu-
lassig (§ 33 Abs. 2 StVO).

Die Plakate sind nach der Veranstaltung wieder zu ent-
fernen.

Parkplétze

Fiir die Veranstaltung sind auf privatem Grund Parkpléat-
ze fiir die Besucher/Géste zur Verfiigung zu stellen, und
zwar in ausreichender Anzahl (1 Parkplatz je 10 Besu-
cher und 1 Parkplatz je 50 m? Veranstaltungsfldche.)

Zur geregelten Parkordnung haben Sie als Veranstalter
Parkeinweiser in ausreichender Zahl einzusetzen.

Werden Flachen, die sonst nicht Parkplatz sind, z. B.
Wiesen o. d., zum Aufstellen von Krafifahrzeugen ge-
nutzt und hierfiir Zu- oder Abfahrten zu offentlichen
Stralen angelegt, ist eine gesonderte verkehrsrechtliche
Anordnung (der zustindigen Gemeinde des Veranstal-
tungsortes) erforderlich. Die Beschilderung ist nach de-
ren Weisung vorzunehmen.

Handelt es sich nicht um eigene Parkplatze des Veran-
stalters, hat er die Benutzungsmadgiichkeit fiir die Veran-
staltung - z.B. durch eine priv. Vereinbarung mit dem Ei-
gentiimer - sicherzustellen und auf Verlangen nachzu-
weisen.

8.1
8.1.1

8.1.4

9.1

9.11

9.1.2

9.1.4
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Die Zu- oder Ausfahrt zu den Parkplatzen ist deutlich
kenntlich zu machen. Bei gréfieren Veranstaltungen sind
Einweiser einzusetzen.

Jugendschutz

An den Ausschankstellen und am Einlass muss augen-
scheinlich auf die einschldgigen Bestimmungen des Ge-
setzes zum Schutz der Jugend in der Offentlichkeit hin-
gewiesen werden (Jugendschutzplakat).

Das Gesetz zum Schutze der Jugend in der Offentlich-
keit ist von Ihnen als Veranstalter zu beachten.

Der Aufenthalt in Gaststatten darf Kindern und Jugendti-
chen unter 16 Jahren nur gestattet werden, wenn eine
personensorgeberechtigte oder erziehungsbeauftragte
Person sie begleitet oder wenn sie in der Zeit zwischen
5 Uhr und 23 Uhr eine Mahlzeit oder ein Getrank ein-
nehmen. 2Jugendlichen ab 16 Jahren darf der Aufent-
halt in Gaststatten ohne Begleitung einer personensor-
geberechtigten oder erziehungsbeauftragten Person in
der Zeit von 24 Uhr und 5 Uhr morgens nicht gestattet
werden.

Diese Regelung gilt nicht, wenn Kinder oder Jugendliche
an einer Veranstaltung eines anerkannten Tragers der
Jugendhilfe teilnehmen oder sich auf Reisen befinden.

Der Aufenthalt in Gaststétten, die als Nachtbar oder
Nachtclub gefilhrt werden, und in vergleichbaren Ver-
gniigungsbetrieben darf Kindern und Jugendlichen nicht
gestatiet werden.

Die Jugendschutzkontrollen an den Eingéngen sind bis
zum Ende der Veranstaltung beizubehalten. Die an den
Eingangen tatigen Ordner sind Uber diese Aufgabe ge-
sondert zu belehren.

Die Personen, die alkoholische Getranke ausgeben,
sind Gber die Bestimmungen des Jugendschutzgesetzes
(§ 9 Verabreichen aikoholischer Getranke) zu belehren.
Dies ist schriftlich gegen Unterschrift zu dokumentieren
und auf Verlangen den Behordenvertretern und der Poli-
zei vorzulegen.

Geschirr/Glaser

Die Verwendung von Einweggeschirr, Einwegbechern,
Einwegbesteck, von Dosen und sonstigen Einweggebin-
den ist — soweit diese aus Kunststoff bzw. beschichteter
Pappe bestehen — aus Griinden des Umweltschutzes -
unzuldssig.

Wenn zerbrechliches Geschirr verwendet wird, sind
geeignete Behdlter fir Scherben sowie Kehrgerate be-
reitzuhalten.

Fiir das Mehrweggeschirr ist ggf. ein angemessenes
Pfand festzusetzen.

Kriige, Glaser und andere TrinkgefdRe sind vor und
nach jedem Gebrauch unter flieBendem Wasser zu spi-
fen. Sie sind auferdem taglich unter Verwendung eines
Spilmittels innen und auften mit einer Gléserbirste
grindlich zu reinigen und so aufzubewahren, dass sie
vor Staub und sonstiger Verunreinigung moglichst ge-
schitzt sind.
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Schrinke, Regale und andere zur Aufbewahrung und
zum Abstellen der TrinkgefédRBe dienenden, ferner die
zum Reinigen der TrinkgefalRe zu verwendenden Gla-
serwaschbursten sind stets sauber zu halten.

Sofern eine automatische Spiilmaschine fir Geschirr
bzw. Trinkgefélle wie z.B. Krlige oder Glaser verwendet
wird, ist auch ein herkdmmliches SpiilgefaR bereitzuhal-
ten, damit bei Ausfall der Maschine eine Spillméglichkeit
besteht.

Zum Reinigen von Trink- und Essgefifen muss eine
hygienisch einwandfreie Spllmdglichkeit vorhanden
sein. Es darf hierzu nur Wasser verwendet werden, das
Trinkwasserqualitat aufweist. Der Einsatz einer Spiiima-
schine mit einer Splltemperatur von mindestens 80°C
wird empfohlen.

Reinigung

Die Schénken, sowie die Bereiche der Speisenzuberei-
tung sind téglich griindlich abzuwaschen und zu biirsten.

Reinigung der Getridnkeschankanlagen (Richtwerte nach
DIN 6650-6:

Qrient erurgewers fUr Rein quagsinierva' o
nach DR 66505
- Galrink | L
- Frocrgaaly ; agiich
- Frotifreider H
~Frucitsafigeidnke §
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- Koblunga, mbailigns, stkohsibules H

EAdsehoniay g ;
- K aldunidireRalliges Wasesr H -
~ Grolvlitkng reshibnd ; 35 -9 Togwe
~ Spisiiener i

Trinkwasserversorgung

Die verwendeten Schlduche und Bauteile miissen aus
undurchsichtigem, filr Trinkwasser geeignetem Material
bestehen und diirfen keine Beschadigungen aufweisen.
Die Schlduche miissen KTW/DVGW-W 270 geprift sein.
Entsprechende Zertifikate oder Bestétigungen sind beim
Hersteller/Héndler erhaltlich und fiir eine Kontrolle durch
das Gesundheitsamt bereitzuhalten.

Die Leitungsdurchschnitte sind méglichst klein zu di-
mensionieren, damit das Trinkwasser nicht unnétig lan-
ge in der Leitung stagniert.

Verbrauchsleitungen sind vor Inbetriebnahme — ab Hyd-
rantenstandrohr — mit 1 — 2 m/s FlieRgeschwindigkeit zu
splilen.

Verschmutzte Kupplungsstiicke und Auslassventile
missen vor dem Anschluss griindlich gereinigt und
durch Einlegen in ein geeignetes Mittel desinfiziert wer-
den.

Nach Verlegung und vor Betriebsbeginn eines jeden
Tages sowie nach langeren Standzeiten ist der Lei-
tungsinhalt mindestens einmal zu erneuern.

Es sind regelméaRige Kontrollen der oberirdisch verleg-
ten, nicht geschitzten Leitungen auf Unversehrtheit
durchzufiihren.

Bei Nichtgebrauch miissen die fiir die Trinkwasserver-
sorgung bestimmten Schlduche in sauberer Umgebung

11.1.8

121

12.1.1

12.1.2

12.1.3

12.1.4

12.1.5

12.1.6
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13.1.2

Seite 5

tfrocken gelagert werden.

Beratung und Informationen zur ordnungsgemifien
Installation, der Reinigung und zum Betrieb einer Trink-
wasseranlage erhalten Sie bei |hrem zustindigen Ge-
sundheitsamt.

Toilettenanlagen

anldsslich des Betriebes von Bierzelten oder ahnlichen
voriibergehenden Gaststittenbetrieben:

In unmittelbarer Nahe des Veranstaltungsortes missen
ausreichende einwandfreie Toilettenanlagen vorhanden

sein.

Bei Gaststétten in sog. fiegenden Bauten (z.B. Bierzel-
ten), fir die eine Gestattung zum Ausschank alkoholi-
scher Getréinke beantragt wird, sind je angefangene 350
m® Schankraum mindestens 1 Spliltoilette fir Ménner
und 2 Urinalbecken oder 2 Ifd. m Rinne und 2 Spiiltoilet-
ten fur Frauen zu verlangen.

Die jedermann zugénglichen Toiletten auf dem Festplatz
oder in seiner Nahe (z.B. in einer Gaststitte, Vereins-
heim u.a.) kdnnen angerechnet werden. Der Nachweis,
dass diese mitbenutzt werden diirfen, ist auf Verlangen
durch eine schriftliche Bestétigung des Eigentiimers
bzw. Besitzers zu erbringen.

Berechnungsbeispiel fiir ein Bierzelt:
Grole des Bierzeltes 25 x 50 m = 1250 m2;

1250:350 = 3,57 = 4 (gerundet)
Erforderlich sind:

4x1 = 4 Spiiltoiletten far Manner
4x2 = 8 Urinalbecken oder

4x2 = 8 Ifd. m Rinne und

4x2 = 8 Spiiltoilettten fir Frauen

In den einzelnen Toilettenanlagen sind jeweils Hand-
waschgelegenheiten, die mit flieRendem Wasser ausge-
stattet sind, bereitzustelien.

Tailetten diirfen nicht durch Miinzautomaten oder dhnli-
che Einrichtungen versperrt oder gegen Entgelt zugéng-
lich sein.

Die Zugénge zu den Toiletten sind sicher begehbar
herzustellen und zu unterhalten; die Wege und die Toi-
letten sind bei Dunkelheit ausreichend zu beleuchten.
Auf die Toiletten ist durch Schilder hinzuweisen.

Fliegende Bauten / Zelte

Fliegende Bauten dirfen nur in Gebrauch genommen
werden, wenn die Aufstellung der Genehmigungsbehér-
de (Bauamt) des Aufstellungsortes unter Vorlage des
Priifbuches angezeigt worden ist. Das Priifbuch ist fiir
die Dauer des Festbetriebes beim Veranstalter zu hinter-
legen

Zelte sind standsicher nach der gepriiften Typenstatik
bzw. den Konstruktionsplénen aufzustellen. Zum Aufbau
des Zeltes ist von der Verleihfirma eine zuverlassige
Fachkraft zur Verfigung zur stellen.
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Besondere Verantwortlichkeiten des Veranstalters

Der Erlaubnisinhaber hat alle notwendigen Vorkehrun-
gen zu treffen, um die offentliche Si-cherheit und Ord-
nung im Veranstaltungsraum bzw. auf de Veranstal-
tungsgelande zu gewahrleisten. Hierzu gehdren insbe-
sondere die Einhaltung bau-, gaststatten-, sperrzeit-, ju-
gendschutz-, jugendarbeitsschutz-, iebensmittel-, hygie-
ne-, seuchen-, preisangaben-, eich- und sonn- und fei-
ertagsrechtlicher Vorschriften sowie die Gestellung ei-
nes leistungsfahigen und ausreichend besetzten Ord-
nungsdienstes. Bei sich anbahnenden Storungen ist die
Hilfe der zustindigen Polizeiorgane in Anspruch zu
nehmen.

Narme und Anschrift des Veranstalters miissen in jeder-

mann erkennbarer Weise am Eingang zum Veranstal-
tungsraum bzw. —gelénde angegeben werden.

Unwetterwarnungen

Sollten Zelte, Biihnenaufbauten oder andere wind-
empfindliche Gegenstinde aufgestellt werden, so ist
vor Veranstaltungsbeginn bei einem anerkannten mete-
orologischen Institut eine Prognose liber die wéhrend
der Veranstaltung herrschende Wetterlage einzuho-
len.

Sofern eine kritische Wetterlage vorhergesagt wird, sind
die laufend aktuellen Wetterprognosen bis zum Ende
der Veranstaltung zu verfolgen.

Bevor die bei fliegenden Bauten (z. B. Zelte und Biih-
nenaufbauten) im Priifouch oder im Auflagenbescheid
vorgegebene Grenzwindstérke erreicht wird, sind die Zel-
te zu rdumen

Die notwendigen Zeltausgénge diirfen hierbei erst ver-
schniirt werden, wenn die Evakuierung abgeschlossen
ist.

Lassen die Wetterauskiinfte befiirchten, dass die Sicher-
heit der Veranstaltungsbesucher bzw. die Statik und Fes-
tigkeit fliegender Bauten oder sonstiger Einrichtungen
durch Wettereinflisse gefahrdet werden konnen, sind
unverziiglich und grundsétzlich eigenverantwortlich die
erforderlichen Sicherheitsmafnahmen (Durchsagen im
Zelt bis zum Abbruch der Veranstaltung, Sicherung der
Aufbauten und Evakuierung des Veranstaltungsgelan-
des) zu treffen.
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Auszug aus dem Jugendschutzgesetz

(Auszug aus dem Gesetz vom 23, Juli 2002; BGBI. | S. 2730,
zuletzt geéndert durch Artikel 11 des Gesetzes vom 10. Marz 2017 BGBI. 1 S. 420)

§ 1 Begriffsbestimmungen

(1) Im Sinne dieses Gesetzes

1. sind Kinder Personen, die noch nicht 14 Jahre alt sind,

2. sind Jugendliche Personen, die 14, aber noch nicht 18 Jahre
alt sind,

3. ist personensorgeberechtigte Person, wem allein oder ge-
meinsam mit einer anderen

Person nach den Vorschriften des Biirgerlichen Gesetzbuchs die
Personensorge zusteht,

4. ist erziehungsbeauftragte Person, jede Person tber 18 Jah-
ren, soweit sie auf Dauer oder zeitweise aufgrund einer Verein-
barung mit der personensorgeberechtigten Person Erziehungs-
aufgaben wahrnimmt oder soweit sie ein Kind oder eine jugend-
liche Person im Rahmen der Ausbildung oder der Jugendhilfe
betreut.

(2) Tréagermedien im Sinne dieses Gesetzes sind Medien mit
Texten, Bildern oder Ténen auf gegensténdlichen Tragemn, die
zur Weitergabe geeignet, zur unmittelbaren Wahrnehmung be-
stimmt oder in einem Vorfiihr- oder Spielgerit eingebaut sind.
Dem gegensténdlichen Verbreiten, Uberlassen, Anbieten oder
Zuganglichmachen von Tridgermedien steht das elektronische
Verbreiten, Uberlassen, Anbieten oder Zuginglichmachen
gleich, soweit es sich nicht um Rundfunk im Sinne des § 2 des
Rundfunkstaatsvertrages handeli.

(3) Telemedien im Sinne dieses Gesetzes sind Medien, die nach
dem Telemediengesetz ibermittelt oder zuganglich gemacht
werden. Als Ubermitteln oder Zugénglichmachen im Sinne von
Sétz 1 gilt das Bereithalten eigener oder fremder Inhalte.

(4) Versandhandel im Sinne dieses Gesetzes ist jedes entgeltli-
che Geschéft, das im Wege der Bestellung und Ubersendung
einer Ware durch Postversand oder elektronischen Versand
ohne personlichen Kontakt zwischen Lieferant und Besteller oder
ohne dass durch technische oder sonstige Vorkehrungen sicher-
gestellt ist, dass kein Versand an Kinder und Jugendliche erfolgt,
vollzogen wird.

(5) Die Vorschriften der §§ 2 bis 14 dieses Gesetzes gelten nicht
fur verheiratete Jugendliche.

§ 4 Gaststitten

(1) Der Aufenthalt in Gaststatten darf Kindern und Jugendlichen
unter 16 Jahren nur gestattet werden, wenn eine personensor-
geberechtigte oder erziehungsbeauftragte Person sie begleitet
oder wenn sie in der Zeit zwischen 5 Uhr und 23 Uhr eine Mahl-
zeit oder ein Getrénk einnehmen. Jugendlichen ab 16 Jahren
darf der Aufenthalt in Gaststitten ohne Begleitung einer perso-
nensorgeberechtigten oder erziehungsbeauftragten Person in
der Zeit von 24 Uhr und 5 Uhr morgens nicht gestattet werden.
(2) Absatz 1 gilt nicht, wenn Kinder oder Jugendliche an einer
Veranstaltung eines anerkannten Trégers der Jugendhilfe teil-
nehmen oder sich auf Reisen befinden.

(3) Der Aufenthalt in Gaststitten, die als Nachtbar oder
Nachtclub gefiihrt werden, und in vergleichbaren Vergniigungs-
betrieben darf Kindern und Jugendlichen nicht gestattet werden.
(4) Die zustandige Behorde kann Ausnahmen von Absatz 1
genehmigen.

§ 5 Tanzveranstaltungen

(1) Die Anwesenheit bei 6ffentlichen Tanzveranstaltungen ohne
Begleitung einer personensorgeberechtigten oder erziehungsbe-
auftragten Person darf Kindern und Jugendlichen unter 16 Jah-
ren nicht und Jugendlichen ab 16 Jahren langstens bis 24 Uhr
gestattet werden.

(2) Abweichend von Absatz 1 darf die Anwesenheit Kindern bis

22 Uhr und Jugendlichen unter 16 Jahren bis 24 Uhr gestattet wer-
den, wenn die Tanzveranstaltung von einem anerkannten Trager
der Jugendhilfe durchgefiihrt wird oder der kiinstlerischen Betati-
gung oder der Brauchtumspflege dient.

(3) Die zusténdige Behdrde kann Ausnahmen genehmigen.

§ 6 Spielhallen, Gliicksspiele

(1) Die Anwesenheit in 6ffentlichen Spielhallen oder dhnlichen
vorwiegend dem Spielbetrieb dienenden Raumen darf Kindern und
Jugendlichen nicht gestattet werden. )

(2) Die Teilnahme an Spielen mit Gewinnméglichkeit in der Offent-
lichkeit darf Kindern und Jugendlichen nur auf Volksfesten, Schiit-
zenfesten, Jahrmérkten, Spezialméarkten oder dhnlichen Veranstal-
tungen und nur unter der Voraussetzung gestattet werden, dass
der Gewinn in Waren von geringem Wert besteht.

§ 7 Jugendgefihrdende Veranstaltungen und Betriebe

Geht von einer &ffentlichen Veranstaltung oder einem Gewerbebe-
trieb eine Gefahrdung fur das kérperliche, geistige oder seelische
Wohl von Kindern oder Jugendlichen aus, so kann die zusténdige
Behorde anordnen, dass der Veranstalter oder Gewerbetreibende
Kindern und Jugendlichen die Anwesenheit nicht gestatten darf.
Die Anordnung kann Altersbegrenzungen, Zeitbegrenzungen oder
andere Auflagen enthalten, wenn dadurch die Gefahrdung ausge-
schlossen oder wesentlich gemindert wird.

§ 8 Jugendgefdhrdende Orte

Halt sich ein Kind oder eine jugendliche Person an einem Ort auf,
an dem ihm oder ihr eine unmittelbare Gefahr fir das korperliche,
geistige oder seelische Wohl droht, so hat die zustandige Behérde
oder Stelle die zur Abwendung der Gefahr erforderlichen Mafinah-
men zu treffen. Wenn nétig, hat sie das Kind oder die jugendliche
Person

1. zum Verlassen des Ortes anzuhalten,

2, der erziehungsberechtigten Person im Sinne des § 7 Abs. 1 Nr. 6
des Achten Buches Sozialgesetzbuch zuzufilhren oder, wenn keine
erziehungsberechtigte Person erreichbar ist, in die Obhut des Ju-
gendamtes zu bringen. In schwierigen Falien hat die zustindige
Behorde oder Stelle das Jugendamt (iber den jugendgefihrdenden
Ort zu unterrichten.

§ 9 Alkoholische Getrianke

(1) In Gaststatten, Verkaufsstellen oder sonst in der Offentlichkeit
diirfen

1. Bier, Wein, weinahnliche Getrénke oder Schaumwein oder Mi-
schungen von Bier, Wein, weindhnlichen Getranken oder Schaum-
wein mit nichtalkoholischen Getranken an Kinder und Jugendliche
unter 16 Jahren,

2. andere alkoholische Getranke oder .Lebensmittel, die andere
alkoholische Getrénke in nicht nur geringfiigiger Menge enthalten,
an Kinder und Jugendliche weder abgegeben noch darf ihnen der
Verzehr gestattet werden.

(2) Absatz 1 Nr. 1 gilt nicht, wenn Jugendliche von einer personen-
sorgeberechtigten Person begleitet werden.

(3) In der Offentlichkeit diirfen alkoholische Getrinke nicht in Au-
tomaten angeboten werden. Dies gilt nicht, wenn ein Automat

1. an einem fir Kinder und Jugendliche unzuganglichen Ort aufge-
stelit ist oder

2. in einem gewerblich genutzten Raum aufgestelit und durch tech-
nische Vorrichtungen oder durch stdndige Aufsicht sichergestellt
ist, dass Kinder und Jugendliche alkoholische Getréinke nicht ent-
nehmen kdnnen.

§ 20 Nr. 1 des Gaststattengesetzes bleibt unberiihrt.
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(4) Alkoholhaltige Sufigetrénke im Sinne des § 1 Abs. 2 und 3
des Alkopopsteuergesetzes dirfen gewerbsmaRig nur mit dem
Hinweis "Abgabe an Personen unter 18 Jahren verboten, § 9
Jugendschutzgesetz" in den Verkehr gebracht werden. Dieser
Hinweis ist auf der Fertigpackung in der gleichen Schriftart und in
der gleichen Grofle und Farbe wie die Marken- oder Phantasie-
namen oder, soweit nicht vorhanden, wie die Verkehrsbezeich-
nung zu halten und bei Flaschen auf dem Frontetikett anzubrin-
gen.

§ 10 Rauchen in der Offentlichkeit, Tabakwaren .

(1) In Gaststatten, Verkaufsstellen oder sonst in der Offentlich-
keit diirfen Tabakwaren und andere nikotinhaltige Erzeugnisse
und deren Behéltnisse an Kinder oder Jugendliche weder abge-
geben noch darf ihnen das Rauchen oder der Konsum nikotin-
haltiger Produkte gestattet werden.

(2) In der Offentlichkeit diirfen Tabakwaren und andere nikotin-
haltige Erzeugnisse und deren Behdltnisse nicht in Automaten
angeboten werden. Dies gilt nicht, wenn ein Automat

1. an einem Kindern und Jugendlichen unzugénglichen Ort auf-
gestellt ist oder

2. durch technische Vorrichtungen oder durch standige Aufsicht
sichergestellt ist, dass Kinder und Jugendiiche Tabakwaren und
andere nikotinhaltige Erzeugnisse und deren Behéltnisse nicht
entnehmen kdnnen.

(3) Tabakwaren und andere nikotinhaltige Erzeugnisse und de-
ren Behiltnisse dirfen Kindern und Jugendlichen weder im Ver-
sandhandel angeboten noch an Kinder und Jugendliche im We-
ge des Versandhandels abgegeben werden.

(4) Die Absatze 1 bis 3 gelten auch fiir nikotinfreie Erzeugnisse,
wie elektronische Zigaretten oder elektronische Shishas, in de-
nen Flissigkeit durch ein elektronisches Heizelement verdampit
und die entstehenden Aerosole mit dem Mund eingeatmet wer-
den, sowie fir deren Behéltnisse.

§ 12 Bildtrager mit Filmen oder Spielen

(1) Bespielte Videokassetten und andere zur Weitergabe geeig-
nete, fiir die Wiedergabe auf oder das Spiel an Bildschirmgera-
ten mit Filmen oder Spielen programmierte Datentréger (Bildtra-
ger) dirfen einem Kind oder einer jugendlichen Person in der
Offentlichkeit nur zuginglich gemacht werden, wenn die Pro-
gramme von der obersten Landesbehérde oder einer Organisa-
tion der freiwilligen Selbstkontrolle im Rahmen des Verfahrens
nach § 14 Abs. 6 fir ihre Altersstufe freigegeben und gekenn-
zeichnet worden sind oder wenn es sich um Informations-, In-
struktions- und Lehrprogramme handelt, die vom Anbieter mit
"Infoprogramm" oder "Lehrprogramm” gekennzeichnet sind.

(2) Auf die Kennzeichnungen nach Absatz 1 ist auf dem Bildtra-
ger und der Hulle mit einem deutlich sichtbaren Zeichen hinzu-
weisen. Das Zeichen ist auf der Frontseite der Hille links unten
auf einer Flache von mindestens 1.200 Quadratmillimetern und
dem Bildtrager auf einer Flache von mindestens 250 Quadratmil-
limetern anzubringen. Die oberste Landesbehdrde kann

1. Ndheres iiber Inhalt, GroRe, Form, Farbe und Anbringung der
Zeichen anordnen und

2. Ausnahmen fiir die Anbringung auf dem Bildtrdger oder der
Hlle genehmigen.

Anbieter von Telemedien, die Filme, Film- und Spielprogramme
verbreiten, miissen auf eine vorhandene Kennzeichnung in ih-
rem Angebot deutlich hinweisen.

(3) Bildtrager, die nicht oder mit "Keine Jugendifreigabe" nach § 14
Abs. 2 von der obersten Landesbehdrde oder einer Organisation
der freiwilligen Selbstkontrolle im Rahmen des Verfahrens nach §
14 Abs. 6 oder nach § 14 Abs. 7 vom Anbieter gekennzeichnet
sind, dirfen

1. einem Kind oder einer jugendlichen Person nicht angeboten,
Uberlassen oder sonst zuganglich gemacht werden,

2. nicht im Einzelhandel auBerhalb von Geschaftsrdumen, in Kios-
ken oder anderen Verkaufsstellen, die Kunden nicht zu betreten
pflegen, oder im Versandhandel angeboten oder iiberlassen wer-
den.

(4) Automaten zur Abgabe bespielter Bildtrger dirfen

1. auf Kindern oder Jugendlichen zugédnglichen offentlichen Ver-
kehrsflachen,

2. auferhalb von gewerbilich oder in sonstiger Weise beruflich oder
geschéftlich genutzten Rdumen oder

3. in deren unbeaufsichtigten Zugéngen, Vorrdumen oder Fluren
nur aufgestellt werden, wenn ausschlief8lich nach § 14 Abs. 2 Nr. 1
bis 4 gekennzeichnete Bildtrager angeboten werden und durch
technische Vorkehrungen gesichert ist, dass sie von Kindern und
Jugendlichen, fur deren Altersgruppe ihre Programme nicht nach §
14 Abs. 2 Nr. 1 bis 4 freigegeben sind, nicht bedient werden kon-
nen.

(5) Bildtrager, die Ausziige von Film- und Spielprogrammen enthal-
ten, durfen abweichend von den Absétzen 1 und 3 im Verbund mit
periodischen Druckschriften nur vertrieben werden, wenn sie mit
einem Hinweis des Anbieters versehen sind, der deutlich macht,
dass eine Organisation der freiwilligen Selbstkontrolle festgestellt
hat, dass diese Auszlige keine Jugendbeeintridchtigungen enthal-
ten. Der Hinweis ist sowohl auf der periodischen Druckschrift als
auch auf dem Bildtrager vor dem Vertrieb mit einem deutlich sicht-
baren Zeichen anzubringen. Absatz 2 Satz 1 bis 3 gilt entspre-
chend. Die Berechtigung nach Satz 1 kann die oberste Landesbe-
horde fir einzelne Anbieter ausschlieflen.

§ 13 Bildschirmspielgerate

(1) Das Spielen an elektronischen Bildschirmspielgerdten ohne
Gewinnmdéglichkeit, die &ffentlich aufgestelit sind, darf Kindern und
Jugendlichen ohne Begleitung einer personensorgeberechtigten
oder erziehungsbeauftragten Person nur gestattet werden, wenn
die Programme von der obersten Landesbehorde oder einer Orga-
nisation der freiwilligen Selbstkontrolie im Rahmen des Verfahrens
nach § 14 Abs. 6 fiir ihre Altersstufe freigegeben und gekennzeich-
net worden sind oder wenn es sich um Informations-, Instruktions-
oder Lehrprogramme handelt, die vom Anbieter mit "Infoprogramm®
oder "Lehrprogramm"” gekennzeichnet sind.

(2) Elektronische Bildschirmspielgeréte diirfen

1. auf Kindern oder Jugendlichen zuganglichen offentiichen Ver-
kehrsflachen,

2. auflerhalb von gewerblich oder in sonstiger Weise beruflich oder
geschéftlich genutzten Raumen oder

3. in deren unbeaufsichtigten Zugéngen, Vorrdumen oder Fiuren
nur aufgestellt werden, wenn ihre Programme fir Kinder ab sechs
Jahren freigegeben und gekennzeichnet oder nach § 14 Abs. 7 mit
"Infoprogramm" oder "Lehrprogramm" gekennzeichnet sind.

(3) Auf das Anbringen der Kennzeichnungen auf Bildschirmspielge-
raten findet § 12 Abs. 2 Satz 1 bis 3 entsprechende Anwendung.

§ 28 BuBgeldvorschriften - Auszug

Eine Ordnungswidrigkeit kann mit einer GeldbulRe bis zu fiinfzig-
tausend Euro geahndet werden.
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Leitfaden fiir den sicheren Umgang mit Lebensmittein

fiir ehrenamtliche Helfer bei Vereinsfesten und dhnlichen Veranstaltungen

Warum miissen beim Umgang mit Lebensmitteln besondere Vorsichtsmanahmen beachtet wer-
den?

Hygienefehler beim Umgang mit Lebensmitteln fiihren immer wieder zu schwerwiegenden Erkrankungen,
die besonders bei Kleinkindern und &lteren Menschen lebensbedrohlich werden kénnen. Von solchen
Lebensmittelinfektionen kann gerade bei Vereins- und Straflenfesten oder dhnlichen Veranstaltungen
schnell ein gréBerer Personenkreis betroffen sein. Der Leitfaden gibt eine Orientierungshilfe, sich in die-
sem sensiblen Bereich richtig zu verhalten, damit gemeinschaftiiches Essen und Trinken ungetriibt ge-
nossen werden kdnnen.

Jeder, der Lebensmittel herstellt, behandelt oder in Verkehr bringt, haftet zivil- und strafrechtlich
dafiir, dass dies einwandfrei erfolgt!

Durch welche Lebensmittel kommt es haufig zu Infektionen?

In manchen Lebensmitteln kdnnen sich Krankheitserreger besonders leicht vermehren.

Dazu gehdren
Fleisch und Wurstwaren

Miich und Milchprodukte

Eier und Eierspeisen (insbesondere aus rohen Eiern)

Backwaren mit nicht durchgebackener oder durcherhitzter Fullung (z. B. Sahnetorten)
Fische, Krebse, Weichtiere (,frutti di mare®)

Speiseeis und Speiseeishalberzeugnisse

Feinkost-, Rohkost- und Kartoffelsalate, Marinaden, Mayonnaisen und Saucen

Wie kénnen Sie zur Verhiitung lebensmittelbedingter Infektionen beitragen?

Wer bei einem Fest mit diesen Lebensmitteln direkt oder indirekt (z. B. iiber Geschirr und Besteck) in
Kontakt kommt, trégt ein hohes MaB an Verantwortung fir die Giste und muss die folgenden Hygienere-
geln genau beachten.

Es muss dabei zwischen gesetzlichen Titigkeitsverboten und allgemeinen Hygieneregeln im Umgang mit
Lebensmitteln unterschieden werden:

Gesetzliche Tatigkeitsverbote

Personen mit

+ Akuter infektiéser Gastroenteritis (pltzlich auftretender, ansteckender Durchfall, evtl. begleitet von
Ubelkeit, Erbrechen, Fieber), ausgeldst durch Bakierien oder Viren

« Typhus oder Paratyphus

» Virushepatitis A oder E (Leberentziindung)

 infizierten Wunden oder einer Hautkrankheit, wenn dadurch die Méglichkeit besteht, dass Krank-
heitserreger in Lebensmittel gelangen und damit auf andere Menschen {ibertragen werden kénnen

dirfen nach dem Infektionsschutzgesetz mit den genannten Lebensmitteln auferhalb des privaten haus-
wirtschaftlichen Bereichs nicht umgehen. Dabei ist es unerheblich, ob ein Arzt die Erkrankung festge-
stellt hat oder aber lediglich entsprechende Krankheitserscheinungen vorliegen, die einen dementspre-
chenden Verdacht nahe legen.

Gleiches gilt fir Personen, bei denen die Untersuchung einer Stuhiprobe den Nachweis der Krankheits-
erreger Salmonellen, Shigellen, enterohdmorrhagischen Escherichia coli-Bakterien (EHEC) oder Chole-
ravibrionen ergeben hat und zwar auch dann, wenn diese Bakterien ohne Krankheitssymptome ausge-
schieden werden (sogenannte ,Ausscheider").
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Vor allem folgende Symptome weisen auf die genannten Krankheiten hin, insbesondere wenn sie
nach einem Auslandsaufenthalt auftreten:

DODurchfall mit mehr als 2 diinnfliissigen Stiihlen pro Tag, gegebenenfalls mit Ubelkeit,

Erbrechen und Fieber

Hohes Fieber mit schweren Kopf-, Bauch- oder Gelenkschmerzen und Verstopfung sind Zeichen far
Typhus und Paratyphus

Gelbfarbung der Haut und der Augapfel weisen auf eine Virushepatitis hin

Wunden und offene Hautstellen, wenn sie gerdtet, schmierig belegt, ndssend oder geschwollen sind

Treten bei lhnen solche Krankheitszeichen auf, nehmen Sie unbedingt arztlichen Rat in Anspruch.

Wichtige Hyaieneregeln im Umgang mit Lebensmitteln

Waschen Sie sich vor Arbeitsantritt, vor jedem neuen Arbeitsgang und selbstverstandlich nach jedem
Toilettenbesuch griindlich die Hande mit Seife unter flieRendem Wasser. Verwenden Sie zum Hande-
trocknen Einwegtiicher.

Legen Sie vor Arbeitsbeginn Fingerringe und Armbanduhr ab.

Tragen Sie saubere Schutzkleidung (Kopfhaube, Kittel). Vermeiden Sie durch Einmalhandschuhe
direkten Kontakt mit Lebensmitteln.

Husten oder niesen Sie nicht auf Lebensmittel.

Decken Sie auch kieine Wunden an Handen und Armen mit sauberem, wasserundurchldssigem
Pflaster ab.

Weitere Informationen erhalten Sie bei lhrem jeweils zustdndigen Gesundheitsamt.
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Muster fiir die ordnungsgeméRe Ausfertigung einer Speise- und/oder Getrinkekarte

Speisekarte:
Preis:

Schweinebraten mit Knddel und Salat ?
Gegrilltes Hdhnchen mit Semmel ?
Currywurst@@® mit Pommes ?
Bratwurst® @ mit Kartoffelsalat® ?

2 Paar Schweinswiirste® @ mit Kraut ?
gegrillte Forelle, 100g ?
Pizza (Vorderschinken®@®®, Kise, Tomaten, Champignons) ?
Lachsbrétchen®@®@@ ?
Fischbrétchen® ?
Getranke:

Menge Preis

Bier 1 Liter ?
Radler 0,51 ?
Pils 0,331 ?
Spezi®® 0,51 ?
Cola®® 0,51 ?
Limo® 0,51 ?
Tafelwasser / Mineralwasser 0,51 ?

Wein (Quallitatsbezeichnung z.B. Tafelwein, Qualitdtswein, Pradikatswein, usw.)

@ mit Phosphat @ mit Geschmacksverstérker @ mit Konservierungsstoff
@ mit Antioxidationsmittel © mit Milch- oder Sojaeiweift ® mit Farbstoff
@ Lachsersatz ® koffeinhaltig
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Hinweise zur Trinkwasserversorgung auf Volksfesten
und dhnlichen Veranstaltungen

Trinkwasser ist unser wichtigstes Lebensmittel. Um
die Trinkwasserqualitat zu erhalten, kommt der Quali-
tat und Pflege der verwendeten Trinkwasserleitungen
und Bauteile — wie bei anderen Lebensmittelverpa-
ckungen auch — eine entscheidende Bedeutung zu.
Auch zum Spiilen von Geschirr muss Trinkwasser
verwendet werden.

Die gesetzlichen und technischen Vorgaben fir die
Trinkwasserversorgung sind durch die Trinkwasser-
versorgung (TrinkW 2001) und technische Regelwer-
ke festgelegt.

Neben den Bauteilen kénnen auch die Betriebsbedin-
gungen Einfluss auf die Giite des Trinkwasserwas-
sers haben. Deshalb ist zur hygienischen Vorsorge
der Auswahl und der Handhabung der Leitungen und
Bauteile besondere Aufmerksamkeit zu widmen.

Die Versorgungsunternehmen garantieren eine sehr
hohe Qualitdt des gelieferten Trinkwassers an der
Ubergabestelle, die in der Regel sogar die gesetzli-
chen Vorgaben weit Ubertrift. Dies wird eingehend
und regelméRig untersucht und vom Gesundheitsamt
im Rahmen staatlicher Gesundheitsaufsicht tber-
wacht. Das ériliche Gesundheitsamt ist berechtigt, auf
Volksfesten und é&hnlichen Veranstaltungen die
Trinkwasserqualitdt zu Uberpriifen und Proben zu
entnehmen.

Von der Ubergabestelle (z.B. Hydrant) bis zur Ent-
nahmestelle bernehmen Veranstalter und Betreiber
die Verantwortung fir die Trinkwasserqualitat (vgl.
AVBWasserV). Damit diese Qualitét bis zur Entnah-
mestelle erhalten bleibt, missen folgende Punkte
beachtet werden:

Fachgerechte Erstellung der Anlage

Zum Anschluss an den Hydranten dirfen nur dazu
geeignete Standrohre oder Vorrichtungen des orili-
chen Versorgungsunternehmens eingesetzt werden,
die von fachkundigen Personen installiert werden
mussen. Diese stehen beim Versorgungsunterneh-
men selbst oder einem eingetragenen Installationsun-
ternehmen zur Verfigung. Die Standrohre oder Vor-
richtungen sind mit einer Sicherungseinrichtung ge-
gen Ricksaugen entsprechend den allgemein aner-
kannten Regeln der Technik ausgeriistet. Vor dem
Anschluss der weiteren Installation miissen der Hyd-
rant und das Standrohr ausreichend gespuit werden.

Die weitere Installation der Leitungen ist ausschlieR-
lich durch geeignetes Fachpersonal vorzunehmen.
Dieses steht beim Wasserversorgungsunternehmen
selbst oder bei einem Installationsunternehmen zur
Verfigung, das in ein Installateurverzeichnis einge-
tragen ist.

Verwendung geeigneter Materialien

Die fir eine weitere Verteilung verwendeten Lei-
tungsmaterialien und Bauteile diirfen die Qualitat des
Trinkwassers nicht beeintréachtigen. Um dies sicher-
zustellen, dirfen nur Produkte verwendet werden, die
den allgemein anerkannten Regeln der Technik ent-
sprechen. Das DVGW-Priifzeichen gewahrleistet,
dass diese Voraussetzungen erfiillt sind.

Grundsétzlich koénnen alle DVGW-gepriften Lei-
tungsmaterialien verwendet werden, die fiir den Ver-
wendungszweck ausreichend flexibel sind, wie z.B.
PE-Rohre. Werden flexiblere Materialien benétigt,
sollie — wenn keine Schlduche mit DVGW-Zertifikat
erhéltlich sind — auf Schlduche, die nach KTW-
Empfehlungen und dem DVGW-Arbeitsblatt W270
Oberprift sind, zurtickgegriffen werden. Die verwen-
deten Leitungen missen lichtundurchigssig, UV-
besténdig oder —geschitzt und ausreichend druckbe-
standig (10 bar) sein.

Verwendete Hilfs- und Betriebsstoffe (Dichthilfsmittel)
missen vom DVGW gepriift oder gesundheitlich
unbedenklich und restlos ausspiilbar sein.

Anforderungen an den Aufbau

 Durch kurze Verbindungen und kleine Quer-
schnitte soll die Verweilzeit des Trinkwassers von
der Ubergabestelle zur Entnahmestelle maoglichst
kurz gehalten werden. Querverbindungen zwi-
schen verschiedenen Abnahmestellen (z.B. Ver-
kaufssténde) sind nicht zuléssig

e Flr jede Abnahmestelle muss eine Sicherungs-
einrichtung gegen RiickflieBen (sieche DIN 1988-
4) abhéngig vom jeweiligen Gefahrdungsgrad
(mindestens Sicherungskombination) vorgesehen
werden.

e Die Trinkwasserinstallation der angeschlossenen
Abnahmestellen (Verkaufswagen oder —stinde
fir Lebensmittel) miissen ebenso wie orsfeste
Trinkwasserinstallationen den technischen Re-
geln entsprechen. Dieses bedeutet z.B., dass die
verwendeten Maschinen und Apparate, wie ge-
werbliche  Geschirrspiilmaschinen, tber ein
DVGW-Priifzeichen verfiigen miissen.

® Bestehen Zweifel an der Ausfiihrung der Trinkwas-
serinstallation der Abnahmestellen (z.B. Verkaufswa-
gen), wird dringend empfohlen, diese von einem ein-
getragenen Installationsunternehmen iberpritfen oder
gegebenenfalls neu errichten zu lassen.

Geordneter Betrieb

Von Inbetriebnahme sind die Leitungssysteme griind-
lich zu reinigen und kraftig zu spiilen (maximale Strs-
mungsgeschwindigkeit und mehrfacher Austausch
des Leitungsinhaltes). Bestehen Zweifel an der Sau-
berkeit der Anlagen, ist gegebenenfalls eine Desinfek-
tion vorzunehmen. Bei Fragen zu Desinfektionsmitteln
wenden Sie sich an das 6rtliche Wasserversorgungs-
unternehmen, an das zustindige Gesundheitsamt
oder an einschldgige Firmen.

Auch ist nach léngerer Stagnation (z.B. iber Nacht)
die Anlage griindlich zu spiilen.

Um Temperaturerh&hungen zu vermeiden, sollten die
Leitungen mdglichst so verlegt werden, dass die vor
starker Sonneneinstrahlung geschiitzt sind. Ebenso
ist ein permanenter Durchfluss hilfreich.

Tagliche Kontrollen der oberirdisch verlegten, unge-
schiitzten Leitungen auf Versehrtheit sind durchzufiih-
ren.
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Leitungen und Anschliisse sind vor Verschmutzungen
zu schiitzen.

Die verwendeten Leitungen darfen nur fur den Trink-
wassereinsatz benutzt werden. Eine entsprechende
Kennzeichnung der Trinkwasserleitungen ist vorzuse-
hen.

Fir die Zeit der Nichtbenutzung sind die verwendeten
Leitungen vollstandig zu entieeren und zusammen mit
den anderen Bauteilen sauber und trocken zu lagern.

Fir Rickfragen oder bei auftretenden Stérungen
stehen Ihnen die ortlichen Vertragsinstallationsunter-
nehmen, die Fachleute des jeweiligen Versorgungs-
unternehmens und des Gesundheitsamtes sicherlich
gerne zur Verfigung.

Literatur:

Diese twin ersetzt die DVGW-Wasserinformation Nr.
52 ,Hinweise zur Trinkwasserversorgung Uber ein
Hydrantenstandrohr*.

DIN 1988, Teile 1-8: Technische Regeln fur Trinkwas-
ser-Installationen (TRWI); Technische Regel des
DVGW:; Beuth-Verlag GmbH, Beriin-Kéin, 1988

DIN EN 1717: Schutz des Trinkwassers vor Verunrei-
nigungen in Trinkwasser-Installationen und allgemei-
ne Anforderungen an Sicherungseinrichtungen zu
Verhitung von Trinkwasserverunreinigungen durch
RuckflieRen:; Technische Regei DVGW, Beuth-Verlag
GmbH, Berlin-Koin, 2000

Verordnung iiber die Qualitat von Wasser fiir den
menschlichen Gebrauch (Trinkwasserverordnung -
TrinkwV 2001) vom 21. Mai 2001, BGBI. 2001 Teil 1,
Nr 24 S. 959-980 (auch abrufbar auf der Homepage
des DVGW)

Verordnung liber die Allgemeinen Bedingungen fiir
die Versorgung mit Wasser (AVBWasserV) vom 20.
Juni 1980, Bundesgesetzblatt Jahrgang 1980, Teil 1,
S. 750-757

Anonym: Gesundheitliche Beurteilung von Kunststof-
fen und anderen nichtmetallischen Werkstoffen im
Rahmen des Lebensmittel- und Bedarfsgegenstande-
gesetzes fur den Trinkwasserbereich (KTW-
Empfehlungen); 1. Mitteilung: Bundesgesetzblatt 20
(1977), S. 10-13, Fortsetzung S. 56-60. z. Mitteilung:
Bundesgesetzblatt 20 (1977), S. 124-129. 3. Mittei-
lung: Bundesgesetzblatt 22 (1979), S. 213-216. 4.
Mitteilung: Bundesgesetzblatt 22 (1979), S. 264-265.
5. Mitteilung: Bundesgesundheitsblatt 28 (1985), S.
371-374. 6. Mitteilung: Bundesgesundheitsblatt 30
(1987), S. 178. (auch abrufbar auf der Homepage des
DVGW)

DVGW-Arbeitsblatt W 270: Vermehrung von Mikroor-
ganismen auf Werkstoffen fiir den Trinkwasserbereich
— Priifung und Bewertung (11/99)

DVGW-Arbeitsblatt W 291: Reinigung und Desinfekti-
on von Wasserverteilungsanlagen (03/00); DVGW,
Hrsg.: Praxis der Trinkwasserinstallation; WVGW,
Bonn 2002
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Leitfaden fiir den Umgang mit
Lebensmitteln auf Vereins- und StraRenfesten

1. Allgemeines:

Vereins- und StralBenfeste sind nicht mehr wegzudenkende Veranstaltungen des
offentlichen Lebens. Der Umgang mit und die Abgabe von Lebensmitteln hat auf diesen
Veranstaltungen eine erhebliche Bedeutung. Zu bedenken ist dabei, dass Hygienefehler
beim Umgang mit Lebensmitteln zu schwerwiegenden Erkrankungen filthren kénnen, die
besonders bei Kleinkindern und &lteren Menschen lebensbedrohlich werden kénnen.
Derartige Lebensmittelinfektionen kénnen gerade bei Vereins- und StraRenfesten schnell
einen grélReren Personenkreis betreffen. Darum ist es von groRer Bedeutung, von
vornherein Risiken so kiein wie mdéglich zu halten, und zwar nicht nur, um
lebensmittelbedingte Krankheitsfalle bei den Besuchern zu vermeiden, sondern auch, um
die Anbieter der Lebensmittel vor strafrechtlicher Verfolgung zu bewahren. in diesem Sinne
gibt der vorliegende Leitfaden Veranstaltern von Vereins- und StraRenfesten Hinweise zum
sachgerechten Umgang mit Lebensmitteln, insbesondere mit leicht verderblichen
Lebensmitteln. Auf wichtige hygiene- und lebensmittelrechtlich relevante Vorschriften,
Technische Regeln und Merkblatter zum Umgang mit bestimmten Lebensmitteln wird am
Ende dieses Leitfadens verwiesen. Die einzelnen Dokumente sind Uber die dort genannten
Links zu erhalten. Gewerberechtliche Vorschriften sind nicht berlicksichtigt. Der Leitfaden
wendet sich an die Organisatoren/Vorstédnde der Vereine und deren ehrenamtliche Helfer.
Fir Fragen stehen die unteren Lebensmitteliberwachungsbehtrden oder das
Ordnungsamt lhrer zustandigen Stadt-/Gemeindeverwaltung zur Verfiigung.

Wir wiinschen lhnen einen erfolgreichen und ungestérten Verlauf Ihrer Veranstaltung.

2. Bauliche und sonstige Voraussetzungen:

Der Untergrund fiir Lebensmittelverkaufs- stdnde muss befestigt sein und sauber gehalten
werden. Lebensmittelverkaufsstdnde miissen so aufgestellt werden, dass eine nachteilige
Beeinflussung der Lebensmittel durch z.B. Staub, Geriiche, Insekten, Witterungseinflusse,
Rauch oder auch Abfille vermieden wird. Sie miissen iberdacht sowie seitlich und
riickwarts umschlossen sein.

Offene Lebensmittel miissen an der Vorderseite des Verkaufsstandes durch eine
ausreichende Abschirmung (z.B. vor Husten oder Niesen von Kunden und Passanten)
geschiitzt werden. Bereiche zur Herstellung, Behandlung oder Lagerung von Lebensmitteln
missen trocken und staubfrei sein. Die Wé&nde miissen aus festem, leicht zu reinigenden
Material bestehen. Oberflachen, die mit Lebensmitteln in Berlthrung kommen, sind in
einwandfreiem Zustand zu halten und miissen leicht zu reinigen und zu desinfizieren sein.
Dabei sind glatte, abriebfeste, korrosionsfeste, nicht toxische und abwaschbare Materialien
zu verwenden.

Es muss neben einer  Geschirrspilimdglichkeit eine  leicht  erreichbare
Handwaschgelegenheit mit ausreichender Warm- und Kaltwasserzufuhr, Fliissigseife
sowie Einmathandtichern vorhanden sein. Fir leicht verderbliche Lebensmittel sind
ausreichende Kilhiméglichkeiten vorzusehen. Bereiche, in denen Lebensmittel hergestellt
bzw. zubereitet werden miissen vom Publikumsverkehr abgeschirmt oder aber ausreichend
(> 1,5 m) entfernt sein.
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3. Geschirr und Gerdtschaften:

Die zur Herstellung und Behandlung der Lebensmittel verwendeten Behélinisse Gerate und
Arbeitsflaichen miissen glatte Oberflachen haben, korrosionsbesténdig gegen Spulmittel
und saure Lebensmittel, temperaturbesténdig (bis mindestens 90°C) sein und sich in
einwandfreiem, sauberen Zustand befinden. Sie mussen nach Bedarf zwischengereinigt
werden. Beschadigte oder gesplitterte Behéltnisse dirfen nicht verwendet werden. Aus
Umweltgrinden sollte zum Verzehr der Lebensmittel an Ort und Stelle Mehrweggeschirr
und -besteck verwendet werden. Fir den Verkauf von Speisen zum Mitnehmen sind,
soweit erforderlich, geeignete und hygienisch einwandfreie Behéltnisse bereitzustellen.
Die Eignung dieser Bedarfsgegenstande flr Lebensmittel ist i.d.R. an der Aufschrift Flr
Lebensmittel" oder an dem dargestellten Piktogramm zu erkennen. Von Kunden
mitgebrachte Behaltnisse sollten nicht beftlit werden. Papier, das mit unverpackten
Lebensmitteln in Berilhrung kommt, muss sauber und farbfest sein und darf an der
Lebensmittelkontaktseite weder beschrieben noch bedruckt sein. Zeitungspapier oder
gebrauchte Behaltnisse (Kartons) diurfen nicht verwendet werden. Die Reinigung von
Geschirr und Trink- glasern sollte vorzugsweise maschinell erfolgen. Alternativ mussen far
eine sachgerechte manuelle Reinigung 2 Spilbecken genutzt werden, eines mit heilem
Wasser (so hei® wie moglich) und Spillmittel, eines mit sauberem, warmen
Nachspulwasser. Ein regelméBiger Wechsel des Wassers und der Trockentlicher muss
selbstverstandlich sein. Beim Trocknen des Geschirrs ist auf einen ungehinderten Abfluss
des Waschwassers zu achten (feuchtes Geschirr nicht stapeln). Sauberes Geschirr ist
getrennt von Schmutzgeschirr zu lagern und vor Verschmutzung zu schiitzen.

4. Trink- und Abwasser:

Wasser fur die Herstellung und Behandlung von Lebensmitteln sowie zum Reinigen von
Geristschaften und Geschirr muss Trinkwasserqualitdt haben. Es sollte aus einer
Entnahmestelle bezogen werden, die an die zentrale Trinkwasserversorgungsanlage
angeschlossen ist. Trinkwasserschlauchleitungen missen ein DVGW-Zertifikat besitzen
oder der KTW-Empfehlung und dem DVGW-Merkblatt W 270 entsprechen. Handelsiibliche
Gartenschlauche erfullen i.d.R. nicht diese Anforderungen. Vor dem erstmaligen Gebrauch
sowie taglich vor Betriebsbeginn empfiehlt es sich, die Leitungen grundlich durchzuspulen.
Schlauchleitungen sind so zu verlegen, dass Stauwasser vermieden wird. Die Einrichtung
einer Anlage, aus der Trinkwasser zeitweilig entnommen oder zeitweilig an Verbraucher
abgegeben wird, sowie die voraussichtlicher Dauer des Betriebs ist dem o&rilichen
Gesundheitsamt so frilh wie mdglich schriftich anzuzeigen. Eis, das direkt mit
Lebensmitteln in Berithrung kommt oder in Getranke gegeben wird, muss aus Trinkwasser
hergestellt sein. Hierbei ist besonders auf die Sauberkeit der verwendeten Herstellungs-
und Aufbewahrungsbehaéltnisse zu achten. Das Eis darf nicht mit der bloBen Hand berihrt
werden. Abwasser ist in das Abwassernetz einzuleiten oder muss bis zum Abtransport in
geschlossenen Behaltern verwahrt werden. Ausnahmen bedirfen der schriftlichen
Genehmigung der Landratsdmter in den Landkreisen bzw. der Stadtverwaltungen in den
Stadtkreisen. Entsprechende Gemeindesatzungen sind zu beachten.

5. Abfallentsorgung:

Anfallende (Lebensmittel-)Abfalle miissen so rasch wie mdglich von den Lebensmittein
separiert und beseitigt werden. Millsammelbehélter (Mullcontainer) zur ordnungsgeméfien
Entsorgung der Abfélle, auch der Lebensmittelabfélle, sind vom Veranstalter bereitzuhalten.
Sie missen dicht schlieRen und so aufgestellt werden dass eine nachteilige Beeinflussung
von Lebensmitteln vermieden wird.

Es wird empfohlen, sich bei der Entsorgung von Lebensmittelabfallen mit anderen
Anbietern abzusprechen und ein Entsorgungsunternehmen mit der Beseitigung der
Speiseabfille zu beauftragen. Eine Entsorgung Uber die Biotonne ist nicht zulassig.

Hinweis:
Auch fiir Fest- und/oder Veranstaltungsbesucher missen ausreichend
Mullsammelbehalter in Standnahe zur Verfugung stehen.
Diese Behélter sind regelmalig zu leeren.




6.1 Grundsitze:

Lebensmittel dlrfen nur unter einwandfreien hygienischen Bedingungen hergestellt,
behandelt und in den Verkehr gebracht werden,

Insbesondere ist zu beachten:

e Nicht verpackte Lebensmittel dirfen nur in Behaltern und abgedeckt transportiert
werden. Transportbehéltnisse und Verpackungsmaterialien miissen sauber und fir
Lebensmittel geeignet sein.

e Bei der Aufbewahrung muss Rohware getrennt von verzehrfertigen Lebensmitteln
gelagert werden, auch in Kiihlbehaltnissen.

e Kihlgerate sind so einzustellen, dass die Temperatur den produkispezifischen
Temperaturanforderungen entspricht. Diese kdnnen vom Etikett der Produkte
abgelesen oder vom Lebensmittelhersteller bzw. -lieferanten erfragt werden und
sind einzuhalten.

e Lebensmittel, die nicht durcherhitzt wer- den, sollten nicht unter Verwendung roher
Eianteile hergestellt werden (Salmonellengefahr).

e Zu garende Speisen sollen (bis in den Kern) durcherhitzt werden.

e Warm verzehrte Speisen sind bis zur Abgabe durchgdngig heil zu halten
(Produkttemperatur (iber 65°C) und nicht langer als 3 Stunden vorratig zu halten.

s Verzehrsfertige (dazu zdhlen auch Speisen, die nicht zubereitet werden miissen, wie
Backwaren, Rauchenden, Bockwiirste etc.) Speisen sollen nicht mit der bloRen
Hand angefasst werden (Empfehiung: Einweghandschuhe oder entsprechendes
Besteck).

« Tiere sind von der Speisezubereitung und -ausgabe fernzuhalten.
¢ Vorratsgefalle missen vor dem Wieder- befillen gereinigt werden.

e Langer vorrdtig gehaltene Lebensmittel solliten grundsétzlich vor der frisch
nachgelegten Ware verwendet bzw. abgegeben (First-In-First-Out-Prinzip) werden.

e Bei der Zubereitung von kuhlpflichtigen Lebensmitteln ist darauf zu achten, dass die
Lebensmitte! der Kihllagerung bedarfsgerecht und nicht in zu grolem Vorrat
entnommen werden (z.B. Stapeln von Bratwurst auf dem Girill).

s Aufgrund der damit verbundenen Risiken wird von einer Abgabe offener Speisen in
Selbstbedienung grundsatzlich abgeraten. Andernfalls muss durch entsprechende
Einrichtungen (Spuckschutz) und eine Aufsichtsperson sténdig dafiir gesorgt
werden, dass diese Lebensmittel vor nachteiliger Beeinflussung geschiitzt werden.
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6.2 Leicht verderbliche Lebensmittel:
Bei Transport und Lagerung leicht verderblicher Lebensmittel muss auf eine ausreichende
Kihlung geachtet werden.

[ Erzeugnis: B — [ Temperatur maximal:
Gefligel- und Hackfleischerzeugnisse B _ ~ 4°C
Frischfleisch und Fleischerzeugnisse i 7°C |
Milchprodukte, Cremetorten, Salate 10°C_
Tiefkiihlprodukte _ - -18°C |

Torten und Kuchen mit nicht durcherhitzten Fallungen und Auflagen (Sahne, Butterkrem),
Milch, Milcherzeugnisse, Salate, Dressings sowie belegte Brotchen miissen gekihit
aufbewahrt werden (Kuhischrank, auf die DIN 10508 Temperaturen fur Lebensmittel wird
verwiesen). Sie dirfen zum Verkauf nur kurzzeitig aus der Kihlung genommen werden. Die
Angebotsmenge muss dem jeweiligen Bedarf angepasst sein. Bei Betriebsschluss noch
vorhandene Backwaren dieser Art soliten am nachsten Tag nicht noch einmal angeboten
werden.

Fleisch und Fleischerzeugnisse miissen in Kithischranken oder Kihiboxen, jeweils getrennt
von anderen Lebensmitteln, bei der erforderlichen Temperatur (s.0.) gelagert werden.
Erzeugnisse aus Hackfleisch sollten auf Vereins- und StraBenfesten grundsatzlich nicht
hergestellt, sondern nur von einem Fachbetrieb (Metzgerei) bezogen werden und in
durcherhitztem Zustand abgegeben werden. Dazu zahlen: Bratwurst, Schaschlik,
Frikadellen, Hamburger, Cevapcici, Déner Kebab und ahnliche Erzeugnisse. Gleiches gilt
fur Steaks oder Schnitzel, die mit Miirbeschneidern behandelt worden sind.

Bei der Abgabe von Déner Kebab muss darauf geachtet werden, dass die abgeschnittenen
Fleischsticke durcherhitzt sind (kein rétlicher Flussigkeitsaustritt aus dem SpieR). Als
Beilage bestimmte Salate und SoRen miissen gekiihit aufbewahrt werden.

Teig fur Waffeln/ Crépes sollte gekuhlt aufbewahrt werden. Die Verwendung von
pasteurisiertem Fliissigei ist ratsam. Eine ausreichende Durcherhitzung ist erforderlich.

Bei der Herstellung von Pommes Frites und anderem Frittiertem soll die Friteuse auf max.
175°C eingestellt werden, um eine unerwiinschte Acrylamidbildung zu vermeiden.

Tiramisu oder dhnliche, nicht durcherhitzte Speisen unter Verwendung roher Eier sollten
nicht abgegeben werden.

Bei der Abgabe von Speiseeis muss auf die Sauberkeit der Eisportionierer geachtet
werden. Das Wasser des Aufbewahrungs-bades ist regelmaRig, maglichst halb stundlich,
zu wechseln. Bei Bedarf sind Zwischenreinigungen vorzunehmen.

Bei der Herstellung von Salaten ist &uferste Sauberkeit geboten, da keine weiteren
Malnahmen zur Keimreduzierung (wie z.B. eine Erhitzung) stattfinden Zur Ausgabe muss
geeignetes Salatbesteck verwendet werden.

Backwaren sind vorzugsweise aus Fachbetrieben zu beziehen oder aber in geeigneten
Betriebsraumen herzustellen.
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Wird Geflugel angeboten, so muss wegen der hohen Infektionsgefahr durch das rohe
Gefligel (Salmonellen) ein getrennter Arbeitsbereich mit folgenden Einrichtungen
vorhanden sein:

e getrennte Abtauvorrichtung mit Einrichtung zur separaten Ableitung des
Auftauwassers

e getrennte Kuihivorrichtung bzw. abgetrennte Behdltnisse zur Lagerung (max.
Aufbewahrungstemperatur 4° C)
getrennte Arbeitsgerate und getrennte Schneidebretter (nicht aus Holz)

e Spiilmaschinen zur Reinigung und Keimfreimachung von Arbeitsgeraten

6.3 Getranke:

FOr Getrdnke aus Getrdnkeschankanlagen sollten verwendungsfertige, transportable
Anlagen benutzt werden. Fir die Betriebssicherheit (Prifungspflicht durch beféhigte
Person) und die Hygiene dieser Anlagen sind Verleiher aber auch Entleiher verantwortlich.
In Bezug auf die hygienerechtlichen Anforderungen wird auf das Lebensmittel- und
Futtermittelgesetzbuch (LFGB) und auf die nationale Lebensmittelhygiene-Verordnung
(LMHV) bzw. auf die VO (EG) Nr. 852/2004 verwiesen. Zur Gewdhrleistung dieser
Anforderungen (Reinigung und Desinfektion) dienen u.a. die Technischen Regein (TRSK)
und die DIN-Normen speziell die DIN 6650.

Oberflachenbehandlungsmittel flur Zitrusfriichte dringen teilweise in die Schalen ein und
sind durch Waschen mitunter nicht vollstandig zu entfernen. Sollen Zitrusfriichte ungeschalt
Getranken zugegeben werden, so ist es besser, auf unbehandelte Ware zuriickzugreifen.

7. Kennzeichnung:

Bei Lebensmitteln gibt es umfangreiche Kennzeichnungsvorschriften zum Schutz des
Verbrauchers vor Gesundheitsgefahrdung und Tauschung. Die Kennzeichnung erfolgt auf
einem Preisaushang oder einer Speisekarte. Hier sind bei offen abgegebenen
Lebensmitteln mindestens anzugeben:

e Die Verkehrsbezeichnung des Lebensmittels.

e Die enthaltenen Zusaizstoffe wie z.B. Farbstoffe, Konservierungsstoffe,
Geschmacksverstédrker, Phosphate oder auch bestimmie Aromastoffe wie Koffein
oder Chinin in Getranken

Allergenkennzeichnung

Es wird empfohlen allergieauslésende Bestandteile, sofern die Verkehrsbezeichnung nicht
bereits auf die Verwendung dieser Stoffe schlielen lasst (z.B. bei Nusskuchen) anzugeben.
Allergieausiésende Bestandieile von Lebensmittel kdnnen sein:

Glutenhaltiges Getreide (z.B. Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel)
Fisch und Krebstiere

Eier

Soja

Milch (einschlieBlich Laktose)

Niisse

Sellerie

Senf

Sesamsamen

Schwefeldioxid und Sulfite
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Ein Beispiel fir eine ordnungsgemaR erstelite Speisen- und Getrénkekarte finden Sie am
Ende dieses Leitfadens.

Bei der Abgabe von offenem oder abgefllltem Wein gelten weiterfuhrende Regelungen. Es
ist die Qualitatsstufe (z. B. Tafelwein, Landwein, Qualititswein) anzugeben, ergénzt durch
die Herkunftsangaben:
- Dbei Tafelwein durch das Herkunftsland (z. B. "Deutscher Tafelwein®)
- bei Landwein durch das Landweingebiet (z. B. "Stdbadischer Landwein")
- bei Qualitatswein durch das bestimmte Anbaugebiet (z. B. "Baden" oder
"Wirttemberg").

Weitere Angaben wie Rebsorte, Jahrgang, Lage, Pradikat usw. sind moglich. Bei
auslandischem "Neuen Wein" ist das Herkunftsland anzugeben.

Die Preise der am Stand angebotenen Produkte sind an gut sichtbarer Stelle, deutlich
lesbar und soweit erforderlich (z. B. bei Getranken) unter Bezeichnung der Abgabemenge
(bezogen auf die verwendeten geeichten Glaser) auszuzeichnen.

9. Personalhygiene:

Die persénliche Kérperhygiene ist neben den allgemeinen Hygienegeboten von besonderer
Bedeutung beim Umgang mit Lebensmitteln. Personen, die mit der Herstellung, Be- und
Verarbeitung von Lebensmitteln beschéftigt werden, durfen keine Krankheiten haben, die
Uber Lebensmittel Ubertragen werden koénnen. Hierzu z&hlen insbesondere
Hauterkrankungen, Magen-Darm-Erkrankungen (auch Salmonellenausscheider) sowie
eiternde oder nassende Wunden im Bereich der Arme und Hande. Andere Wunden, z.B.
Schnittwunden an Handen und Armen, milssen wasserdicht (Gummifingerling, -handschuh)
verbunden werden. Speisen dirfen nicht angeniest oder angehustet werden.
Arbeitskleidung von Personen, die mit Lebensmitteln umgehen, muss stets sauber sein.
Eine geeignete Kopfbedeckung solite getragen werden. Persénliche Kleidung darf im
Zubereitungsbereich nicht offen aufbewahrt werden.

Die Handereinigung stellt einen zentralen Punkt in der Personalhygiene dar. Durch direkten
Kontakt werden Keime Uber die Hande auf Lebensmittel Ubertragen. Daher miissen die
Hande regelmafig gereinigt werden, vor Arbeitsbeginn, nach jedem Toilettenbesuch, nach
dem Arbeiten mit rohem Fleisch, Fisch, Gefligel oder Eiern. Zum Abtrocknen sind
Einmalhandtiicher zu verwenden. Werden Einmalhandschuhe verwendet, sind diese
regelmalig, spatestens jedoch nach Kontakt mit unsauberen Bereichen oder
Gegenstanden (z.B. Verpackungsmaterial, Milieimer, Geld), zu wechseln.

Rauchen im Bereich der Lebensmittelherstellung, der Lebensmittelbehandlung oder der
Lebensmittelausgabe ist grundsatzlich verboten.

10. Rechtsvorschriften und Auslegungshinweise:

VO (EG) Nr. 852/2004 uber Lebensmittelhygiene

VO (EG) Nr. 853/2004 mit spezifischen Hygienevorschriften far Lebensmittel
tierischen Ursprungs

Leitfaden fur die Durchfiihrung bestimmter Vorschriften der VO (EG)Nr. 852/2004
Infektionsschutzgesetz (IfSG)

Lebensmittel-, Bedarfsgegenstande- und Futtermittelgesetzbuch (LFGB)
Verordnung Gber die Kennzeichnung von Lebensmitteln (LMKV)
Zusatzstoff-Zulassungsverordnung (ZZulV)

Trinkwasserverordnung (TrinkwV 2001)

Seite 6 von 7



Muster fiir die ordnungsgemaiBe Ausfertigung einer Speise- und/oder Getriankekarte

Speisekarte:
Preis:

Schweinebraten mit Knddel und Salat ?
Gegrilltes Hahnchen mit Semmel ?
Currywurst®@@® mit Pommes ?
Bratwurst® @ mit Kartoffelsalat® ?

2 Paar Schweinswirste@ @ mit Kraut ?
gegrilite Forelle, 100g ?
Pizza (Vorderschinken®@®®@®, Kase, Tomaten, Champignons) ?
Lachsbrétchen®®@ ?
Fischbrotchen® ?
Getranke:

Menge Preis

Bier 1 Liter ?
Radler 0,51 ?
Pils 0,331 ?
Spezi®® 0,51 ?
Cola®® 0,51 ?
Limo® 0,51 ?
Tafelwasser / Mineralwasser 0,51 ?

Wein (Qualitatsbezeichnung z.B. Tafelwein, Qualitatswein, Pradikatswein, usw.)

@ mit Phosphat @ mit Geschmacksverstarker @ mit Konservierungsstoff
@ mit Antioxidationsmittel ® mit Milch- oder Sojaeiweill ® mit Farbstoff
@ Lachsersatz ® koffeinhaltig
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